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,Teadmussiirde pikaajalise programmi pollumajanduse, toidu ja maamajanduse
tegevusvaldkonnas” (riigihange nr 222076) toidu ja toiduohutuse valdkond hd&lmab jargnevaid
teemasid:

e toidu bioloogiline ohutus (toiduhiigieen, enesekontroll, toidu mikrobioloogia, toidu séilitamine,
zoonoosid, mikroobide resistentsus);

e toidu keemiline ohutus (erinevad saasteained, toidu ohutust md&jutavad to6tlemisviisid, lisaained,
I6hna- ja maitseained, enstiimid, toiduga kokkupuutuvad materjalid);

e toiduteave (margistamine, toitumisalane margistamine, toitumis- ja tervisealased viited);

e toidugruppide erinduded (toidugrupid, millele on kehtestatud kvaliteedinduded, GM toit,
uuendtoit, rikastatud toit, eriliste toitumisvajadustega inimestele md&eldud toit (nt imikutoit,
ravitoit);

e head tootmis- ja hiigieenitavad;

e toiduohutust tagavad tootmis- ja to6tlemistehnoloogiad.

Toidu ja toiduohutuse valdkonna tegevused avaldatakse lisaks veebilehele https://www.pikk.ee/ ka
veebilehel https://toiduteave.ee/

UhendPIPi hanke Uhistditjate hulgast viivad toiduvaldkonna tegevusi ellu Eesti P&llumajandus-
Kaubanduskoda (edaspidi EPKK), Eesti Toiduainetddstuse Liit (edaspidi Toiduliit) ja Eesti Maaulikool
(edaspidi EMU). Valdkonda juhib Toiduliit. Valdkonnajuhi tilesandeid tiidab Toiduliiduga s&Imitud
kdsunduslepingu alusel Kairi Ringo (kairi.ringo@toiduteave.ee).

Kdesolev aastaaruanne lahtub tehnilise kirjelduse punktist 2.6.7 ja sisaldab alljargnevat toidu ja

toiduohutuse valdkonna kohta:

e aasta jooksul ellu viidud tegevuste koondloetelu koos osalenute arvudega;

e aasta jooksul ellu viidud tegevuste tulemuslikkuse analtisi Taitja hinnangu ja osalejate tagasiside
pohijal;

e teisel poolaastal elluviidud siindmuste tapsemat kirjeldust, tagasiside kokkuvétet sindmuste kaupa
ja jatkutegevusi;

e muude teisel poolaastal elluviidud tegevuste llevaadet.


https://www.pikk.ee/
https://toiduteave.ee/
mailto:kairi.ringo@toiduteave.ee

1. Kokkuvote 2023. a elluviidud tegevustest
1.1 Elluviidud tegevused

2023. aastal viidi ellu jargnevas tabelis toodud tegevused. Infopaevad ja koolitused toimusid enamasti
veebikeskkonnas. Kontaktsena viidi ldbi 5 infopdeva ja 1 koolitus. Konverentsid toimusid
hlbriidsindmusena — osalejad ja esinejad olid nii saalis kui ka veebis.

e Toimus 14 veebipdhist infopdeva, osavétjaid kokku 1055

e Toimus 5 kontaktinfopdeva, osavotjaid kokku 112

e Toimus 26 veebipdhist tdienduskoolitus, osavétjaid kokku 892

e Toimus 1 kontaktkoolitus, osavotjaid 14

e Toimus 3 hibriidkonverentsi, osavotjaid kokku 475 (neist kokku saalis 118)
e Avaldati 9 veebiseminar/loengu salvestust

e Avaldati 7 teabematerjali, elektrooniliselt

Konverentsid (3)

Pakendikonverents

Toiduliit

18.05. Pakendikonverents ,Jatkusuutlik pakendamine” (hibriid),
osavotjaid saalis 27, veebis 117, kokku 144,
https://toiduteave.ee/pakendikonverents-18-05-2023-tallinnas-ja-veebis/

Toiduohutuse

EPKK

konverents 07.06. Toiduohutuse konverents , Kestlikud toidusiisteemid” (hubriid),
osavotjaid saalis 41, veebis 104, kokku 145.
https://toiduteave.ee/toiduohutuse-konverents-07-06-2023/

Tootearenduse Toiduliit

konverents 15.06. Tootearenduse konverents “Pilk homsesse” (hiibriid),

osavotjaid saalis 50, veebis 136, kokku 186.
https://toiduteave.ee/tootearenduskonverents-tallinnas-ja-veebis-15-06-
2023/

Infopdevad (19)

Puhastamine
toiduettevottes

Toiduliit, 07.02.

Tallinnas Puhastusimport OU koolitusklassis, osavétjaid 34.
https://toiduteave.ee/infopaev-07-02-2023-tallinnas-puhastamine-
toiduettevottes/

Infopdev piima
vaikekaitlejatele

EPKK, 25.02.

Metsavenna turismitalus, osavétjaid 14.
https://toiduteave.ee/infopaev-25-02-2023-metsavenna-turismitalus-piima-
vaikekaitlejatele/

Lisaained ja Toiduliit, 22.03.

saateained MS Teams keskkonnas, osavotjaid 86.
https://toiduteave.ee/infopaev-22-03-2023-veebis-lisa-ja-saasteained-
toidus/

Oigusaktid ja Toiduliit, 06.04.

jarelevalve MS Teams keskkonnas, osavotjaid 86.

(arengud ja https://toiduteave.ee/infopaev-06-04-2023-veebis-toiduohutuse-oigusaktid-

uudised) ja-jarelevalve/

Toidualase teabe EPKK, 20.04.

esitamine Zoom-keskkonnas, osavétjaid 83.

https://toiduteave.ee/infopaev-20-04-2023-veebis-toidualase-teabe-
esitamine/
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Kodukohvikute
infopaeyv, t6lkega
vene keelde

EPKK, 05.05.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 106.
https://toiduteave.ee/infopaev-5-05-2023-veebis-kodukohvikute-infopaev/

Toidutalumatused,
eritoidud

EPKK, 10.05.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 61.
https://toiduteave.ee/infopaev-10-05-2023-veebis-eritoit/

Toiduhiigieeni
algkursus vene
keeles

Toiduliit, 12.09.

MS Teams keskkonnas, osavotjaid 38.
https://toiduteave.ee/infopaev-12-09-2023-veebis-toiduhugieeni-algkursus-
vene-keeles/

Toidualase teabe
esitamine
(koostisosade
esitamine)

Toiduliit, 20.09.

Tallinnas, Tallinna Teeninduskooli ruumides, osavotjaid 19.
https://toiduteave.ee/infopaev-20-09-23-tallinnas-toidualase-teabe-
esitamine/

Toiduohutuskultuuri

kujundamine ja

EMU, 29.09.
BBB-keskkonnas, osavotjaid 92.

hindamine https://toiduteave.ee/infopaev-29-09-23-veebis-toiduohutuskultuur/
toidukaitlemis-

ettevottes

Trendid EPKK, 4.10.

toidutootmises

Zoom-keskkonnas, osavétjaid 68.
https://toiduteave.ee/infopaev-4-10-2023-veebis-trendid-toidutootmises/

Toiduraiskamise
vahendamine

EPKK, 12.10.
Tartus, EPA messi raames ERM-is, osavotjaid 15
https://toiduteave.ee/infopaev-12-10-23-tartus-toiduraiskamise-

vahendamine/

Toidualase teabe
esitamine

Toiduliit, 13.10.
MS Teams keskkonnas, osavotjaid 52.
https://toiduteave.ee/infopaev-13-10-23-veebis-toidualase-teabe-

esitamine,

Pakendivaldkonna
infopdev

Toiduliit, 17.10.

MS Teams keskkonnas, osavotjaid 69.
https://toiduteave.ee/infopaev-17-10-2023-veebis-pakendivaldkonna-
infopaev/

Toiduohutuse
Oigusaktid ja
jarelevalve

EPKK, 07.11.

Zoom-keskkonnas, osavotjaid 128.
https://toiduteave.ee/infopaev-07-11-2023-veebis-toiduohutuse-oigusaktid-
ja-jarelevalve/

Toidupettuse

EMU, 24.11.

ennetamine BBB-keskkonnas, osavotjaid 61.
https://toiduteave.ee/infopaev-24-11-2023-veebis-toidupettuse-
ennetamine/

Lihikesed METK, 12.12.

tarneahelad ja
toiduohutus
(Agroturism ja
toiduohutus)

Hindreku talu, Jarvamaa, osavotjaid 30
https://toiduteave.ee/infopaev-12-12-23-jarvamaal-agroturism-ja-

toiduohutus/

Toidualase teabe
esitamine

EPKK, 13.12.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 110.
https://toiduteave.ee/infopaev-13-12-2023-veebis-toidualase-teabe-

esitamine,
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Lihikesed
tarneahelad ja
toiduohutus
(Toiduvorgustike
Gmarlaud)

METK, 21.12.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 15
https://toiduteave.ee/infopaev-21-12-23-veebis-toiduvorgustike-seminar/

Taienduskoolitused (27)

Toiduhlgieen ja -
ohutus, algaste

EMU, 10.02.

veebipbhine (BigBlueButton (BBB) keskkonnas), osavétjaid 46.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-10-02-2023-veebis-toiduhugieen-ja-
ohutus-algaste/

Listeria
monocytogenes’e
kontroll ja ohje
toidukaitlemisel

EMU, 03.03.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 33.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-3-03-2023-veebis-listeria-
monocytogenes/

Toiduhlgieen ja -
ohutus, keskaste

EMU, 08.-10.03

BBB-keskkonnas, osavotjaid 37.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-8-10-03-2023-veebis-toiduhugieen-
ja-ohutus-keskaste/

Toiduhligieen ja
enesekontroll
eraelamus toidu
valmistamisel

EMU, 17.03.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 35.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-17-03-2023-veebis-toiduhugieen-ja-
enesekontroll-eraelamus-toidu-valmistamisel/

Toidu kestvuskatsed
ning toese
sdilimisaja
maaramine

EMU, 31.03.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 34.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-31-03-2023-veebis-toidu-
kestvuskatsed-ning-toese-sailimisaja-maaramine/

Enesekontrollististe
emi loomine ja
auditeerimine

EMU, 14.04.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 29.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-14-04-2023-veebis-
enesekontrollisusteemi/

Tootmishugieeni
tagamine toidu
kaitlemisel

EMU, 21.04.
BBB-keskkonnas, osavétjaid 31.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-21-04-2023-veebis-tootmishugieen/

BRC Food Safety
nouetele vastav
toiduohutuse

juhtimisslisteem

Toiduliit, 02.05.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 19.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-02-05-2023-veebis-brc/

Proovide votmine
tootmiskeskkonnast
Uldhigieeni ja
patogeenide seireks

EMU, 05.05.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 45.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-05-05-2023-veebis-proovide-
votmine/

Keemilised ohud
toidus

EMU, 09.05.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 19.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-09-05-2023-veebis-keemilised-ohud-
toidus/

Allergeeniohje
toidukaitlemis-
ettevotte
enesekontrolliplaan
is

EMU, 12.05.
BBB-keskkonnas, osavotjaid 24.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-12-05-2023-veebis-allergeeniohje/
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Kvaliteedijuhtimis-
sisteemi
siseaudiitorite
koolitus

Toiduliit, 15.-16.05.

Tallinnas, osavdtjaid 14.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-15-16-05-2023-tallinnas-
kvaliteedijuhtimissusteemi-siseaudiitoritele/

Salmonella spp ja
kampulobakterid
toidupatogeenina

EMU, 19.05.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 26.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-19-05-2023-veebis-salmonella-spp-
ia-kampulobakterid/

Patogeenide
algallikate
valjaselgitamine
toidukditlemise
ettevottes

EMU, 26.05.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 48.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-05-2023-veebis-patogeenide-
algallikad

Tapale suunatavate
loomade ja lindude
puhtus

EMU, 15.06.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 26.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-15-06-2023-veebis-tapale-
suunatavate-loomade-ja-lindude-puhtus/

Muna ja
munatoodete
ohutus ja kvaliteet

EMU 25.08.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 33.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-25-08-23-veebis-muna-ja-
munatoodete-ohutus-ja-kvaliteet/

Toiduhlgieen ja -
ohutus, keskaste

EMU, 28.-30.08.
BBB-keskkonnas, osavotjaid 38.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-28-30-08-2023-veebis-toiduhugieen-

ja-ohutus-keskaste/

Teise osapoole
audiitorite koolitus

Toiduliit,7.09.
Zoom-keskkonnas, osavétjaid 18.

(tarnijate https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-07-09-23-veebis-tarnijate-
auditeerimine) auditeerimine/
FSSC 22000

nduetele vastav
toiduohutuse
juhtimisslisteem

Toiduliit, 26.09.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 19.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-09-23-veebis-fssc-22000/

Taimedest parit
s60da- ja
toidumdirgid

EMU, 3.10.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 34.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-03-10-23-veebis-taimedest-parit-
sooda-ja-toidumurgid/

Toiduhlgieen ja -
ohutus, algaste

EMU, 6.10.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 62.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-06-10-23-veebis-toiduhugieen-ja-
ohutus-algaste/

Toidu kestvuskatsed
ning toese
sailimisaja
maaramine

EMU, 20.10.

BBB-keskkonnas, osavétjaid 51
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-20-10-2023-veebis-toidu-
kestvuskatsed/

IFS Food nduetele
vastav toidu-
ohutuse ja
kvaliteedijuhtimis-
slsteem

Toiduliit, 31.10.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 20.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-31-10-2023-veebis-ifs-food/



https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-15-16-05-2023-tallinnas-kvaliteedijuhtimissusteemi-siseaudiitoritele/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-15-16-05-2023-tallinnas-kvaliteedijuhtimissusteemi-siseaudiitoritele/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-19-05-2023-veebis-salmonella-spp-ja-kampulobakterid/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-19-05-2023-veebis-salmonella-spp-ja-kampulobakterid/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-05-2023-veebis-patogeenide-algallikad/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-05-2023-veebis-patogeenide-algallikad/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-15-06-2023-veebis-tapale-suunatavate-loomade-ja-lindude-puhtus/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-15-06-2023-veebis-tapale-suunatavate-loomade-ja-lindude-puhtus/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-25-08-23-veebis-muna-ja-munatoodete-ohutus-ja-kvaliteet/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-25-08-23-veebis-muna-ja-munatoodete-ohutus-ja-kvaliteet/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-28-30-08-2023-veebis-toiduhugieen-ja-ohutus-keskaste/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-28-30-08-2023-veebis-toiduhugieen-ja-ohutus-keskaste/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-07-09-23-veebis-tarnijate-auditeerimine/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-07-09-23-veebis-tarnijate-auditeerimine/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-09-23-veebis-fssc-22000/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-03-10-23-veebis-taimedest-parit-sooda-ja-toidumurgid/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-03-10-23-veebis-taimedest-parit-sooda-ja-toidumurgid/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-06-10-23-veebis-toiduhugieen-ja-ohutus-algaste/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-06-10-23-veebis-toiduhugieen-ja-ohutus-algaste/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-20-10-2023-veebis-toidu-kestvuskatsed/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-20-10-2023-veebis-toidu-kestvuskatsed/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-31-10-2023-veebis-ifs-food/

Enesekontrolli-
siisteemi loomine ja
auditeerimine

EMU, 9.11.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 48.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-09-11-2023-veebis-
enesekontrollisusteem/

Tootmishigieeni
tagamine toidu

EMU, 17.11.
BBB-keskkonnas, osavotjaid 34

kaitlemisel https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-17-11-2023-veebis-tootmishugieen/
Toiduhligieen ja EMU, 1.12.
enesekontroll BBB-keskkonnas, osavotjaid 33.

eraelamus toidu
valmistamisel

https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-01-12-23-veebis-toiduhugieen-ja-
enesekontroll-eraelamus-toidu-valmistamisel/

Liha ja lihatoodete
hiligieen ja ohutus

EMU, 5.12.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 50.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-05-12-23-veebis-liha-ja-lihatoodete-
hugieen-ja-ohutus/

Teabematerjalid

Kasiraamat "Tapale
suunatavate
loomade ja lindude
puhtus"

EMU. Avaldatud elektrooniliselt, 86 Ik

ISBN 978-9916-719-46-6 (pdf)

https://toiduteave.ee/wp-

content/uploads/2023/12/Tapale suunatavate loomade ja lindude puhtu
s _veebi.pdf

Toidupakendi
kujundamise/disaini
hea tava

Toiduliit. Avaldatud elektrooniliselt, 75 |k

ISBN 978-9916-4-2221-2 (pdf)

»Toidu margistuse loetavuse ja teksti paigutuse hea tava”
https://toiduteave.ee/margistamine/wp-content/uploads/2023/12/Toidu-
margistuse-loetavuse-ja-teksti-paigutuse-hea-tava-2023.pdf

Nouded
mikroettevotetele

Toiduliit. Avaldatud elektrooniliselt, 28 Ik

ISBN 978-9916-4-2226-7 (pdf)

»Nouded toitu kaitlevale mikroettevottele”

https://toiduteave.ee/wp-

content/uploads/2023/12/nouded toitu kaitlevale mikroettevottele 2023

veebi.pdf

Uuendtoit

EPKK. Avaldatud elektrooniliselt, 7 Ik.
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Uuendtoit-
teabematerjal 2023.pdf

Toiduohutuse
tagamise
pohialused

EMU. Avaldatud elektrooniliselt, 1 Ik A4-formaadis.

»Kaksteist votet toiduohutuskultuuri toetamiseks”
https://toiduteave.ee/wp-

content/uploads/2023/12/Toiduohutuskultuuri toetamine 2023.pdf
»Allergeeniohje toidu valmistamisel miigiks“

https://toiduteave.ee/wp-

content/uploads/2023/12/Allergeeniohje toidu valmistamisel myygiks 20
23.pdf

»Kasvamiseks vajavad mikroorganismid sobivat temperatuuri”
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Kasvamiseks-vajavad-
mikroorganismid-sobivat-temperatuuri 2023.pdf



https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-09-11-2023-veebis-enesekontrollisusteem/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-09-11-2023-veebis-enesekontrollisusteem/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-17-11-2023-veebis-tootmishugieen/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-01-12-23-veebis-toiduhugieen-ja-enesekontroll-eraelamus-toidu-valmistamisel/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-01-12-23-veebis-toiduhugieen-ja-enesekontroll-eraelamus-toidu-valmistamisel/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-05-12-23-veebis-liha-ja-lihatoodete-hugieen-ja-ohutus/
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-05-12-23-veebis-liha-ja-lihatoodete-hugieen-ja-ohutus/
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https://toiduteave.ee/margistamine/wp-content/uploads/2023/12/Toidu-margistuse-loetavuse-ja-teksti-paigutuse-hea-tava-2023.pdf
https://toiduteave.ee/margistamine/wp-content/uploads/2023/12/Toidu-margistuse-loetavuse-ja-teksti-paigutuse-hea-tava-2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/nouded_toitu_kaitlevale_mikroettevottele_2023_veebi.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/nouded_toitu_kaitlevale_mikroettevottele_2023_veebi.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/nouded_toitu_kaitlevale_mikroettevottele_2023_veebi.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Uuendtoit-teabematerjal_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Uuendtoit-teabematerjal_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Toiduohutuskultuuri_toetamine_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Toiduohutuskultuuri_toetamine_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Allergeeniohje_toidu_valmistamisel_myygiks_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Allergeeniohje_toidu_valmistamisel_myygiks_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Allergeeniohje_toidu_valmistamisel_myygiks_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Kasvamiseks-vajavad-mikroorganismid-sobivat-temperatuuri_2023.pdf
https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2023/12/Kasvamiseks-vajavad-mikroorganismid-sobivat-temperatuuri_2023.pdf

Elektroonilised viljaanded

Veebiseminarid ja
videoloengud
erinevatel
aktuaalsetel
toiduohutuse
teemadel

Salvestused avaldatud https://toiduteave.ee/salvestused/

21.03 veebiseminar
11.10 veebiseminar
12.10 veebiseminar
12.10 veebiseminar

: Toiduga kokkupuutuva plasti vastavusdeklaratsioon
: Kuidas kujunevad toidu hinnad?

: Kas toiduraiskamine on uue ajastu mood?

: Kes katab meie toidulaua kriisiajal?

Videoloeng ,Salmonella (liha)patogeenina“, Mati Roasto

Videoloeng , Toiduohutuskultuur toidukditlemisettevéttes”, Katrin Laikoja
Videoloeng ,Nitraadid ja nitritid kbogiviljades”, Terje Elias

Videoloeng ,,Glikoalkaloidid kartulis®, Jiri Ruut

Videoloeng , Toidu koostise parandamine®, Hanna Alaje

UhendPIP-1 (riigihange nr 222076) raames viidi toiduvaldkonnas tegevusi labi 2021. aasta oktoobrist
kuni 2023. aasta detsembri [Gpuni. Kdige rohkem tegevusi viidi ellu viimasel, 2023. aastal. Kogu perioodi
tegevuste arvud olid alljargnevad.

2021 2022 2023 KOKKU
Infopaevad 4 22 19 45
Koolitused 7 23 27 57
Konverentsid 0 5
Teabematerjalid 3 15
Veebiloengud 3 21
Oppereis 0 1 0 1
Tegevusi kokku 17 62 65 144
UhendPIP-1 toiduvaldkonna tegevused
okt 2021-dets 2023
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Infopdevad Koolitused Konverentsid Teabematerjalid Veebiloengud Oppereis

m2021 m2022 m2023

Joonis 1. Kogu perioodi jooksul programmis ldbiviidud tegevused.


https://toiduteave.ee/salvestused/
https://youtu.be/w82Jf1t37as
https://www.youtube.com/watch?v=Woq7Za-lzcg
https://www.youtube.com/watch?v=ZpFrbH9Do4U
https://www.youtube.com/watch?v=Y43KitZsv6o
https://youtu.be/Oi5u2Re1ZEo
https://youtu.be/NfAP5IjuQRA
https://youtu.be/s1VRHbO_Sy0
https://youtu.be/B6sJdQHI_og
https://youtu.be/83rjrQGyHq4

Kogu perioodi jooksul toimusid enamus slindmusi veebis, mis toi ka suurema osavotjate arvu. Kas siin
ndaeme, et 2023. aastal oli kdige rohkem osalejaid. See naitab, et sihtriihm on programmi tegevustega
kursis ja harjunud ning need pakuvad tha suurenevat huvi. Kogu perioodi jooksul olid osalejate arvud
alljargnevad.

2021 2022 2023 KOKKU
Infopaevad 332 1148 1167 2647
Koolitused 169 687 906 1762
Konverentsid 0 377 475 852
Oppereis 10 10
Kokku osalejaid erinevatel 501 2222 2548 5271
tegevustel

UhendPIP-1 toiduvaldkonna tegevustel osalenute arv
okt 2021-dets 2023

3000
2500 =
2000
1500
1000
500 I . I
N -
2021 2022 2023
m |nfopdevad mmm Koolitused
Konverentsid Oppereis

== Kokku osalejaid erinevatel tegevustel

Joonis 2. Kogu perioodi jooksul programmi tegevustes osalenute arv.
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1.2 Tulemuslikkuse analiiiis 2023

Infopievad, koolitused ja konverentsid toimusid valdavalt vastavalt planeeritule. Uks infop&eva toidu

jalgitavuse teemal jai tegemata.

Kaks infopdeva, mis oleksid pidanud tellimuse kohaselt toimuma veebis Vviidi

kontaktinfopdevadena, mis oli osalejatele mugavam lahendus.

ellu

Huvi infopdevade ja koolituste vastu oli jatkuvalt suur. Veebiinfopdevadel osales keskmiselt 75 inimest.
EMU koolitustel oli pperiihmade keskmine téituvus 37 osalejat. Kontaktinfopidevade osalejate arv on
vaiksem, sest vastuvotvad ettevétted voi infopdeva toimumise ruumid seadsid piirid osalejate arvule.
Huvi erinevate teemade IGikes naitavad osalejate arvud, mis on esitatud allolevatel joonistel.

Osalenute arv infopaevad (kontakt)
40
35
30
25

20

o

(]

15
| I I
0

Puhastamine Piimakaitlejatele Toiduteave Toiduraiskamine Agroturism ja

20.09

Joonis 3. Kontaktinfopdevadel osalenute arv 2023. aastal. Infopdevade kaupa toimumise ajalises jérjestuses.

Osalenute arv infopdevad (veebis)
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Joonis 4. Veebiinfopdevadel osalenute arv 2023. aasta infopdevade kaupa.
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EMU koolitustel oli riihmade keskmine taituvus 37 osalejat. Osalejate arv erinevatel veebikoolitustel
on nadha alloleval joonisel. Kokkuvottes ei eristu Ukski koolitus osalejate arvu poolest oluliselt.
Toiduohutuse ja kvaliteedijuhtimisstisteemide koolituste (tarnijate audit, IFS, BRC, FSSC) osalejate arv
oli vaiksem, sest efektiivsuse tagamiseks oli koolitaja seadnud osalejate piirmaaraks 20 inimest.

Osalenute arv koolitused (veebis)
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Joonis 5. Veebikoolitustel osalenute arv 2023. aasta koolituste kaupa.

Huvi erinevate koolitusteemade IGikes nditavad osalejate arvud koolitusteemade kaupa, mis on
esitatud joonisel 6. VBib margata, et kdige suurem huvi on olnud laiale sihtriihma suunatud koolituste
vastu — algastme toiduhiigieeni ja -ohutuse koolitus, sailivusaegade maaramine, enesekontroll. Neid
koiki on toimunud aasta jooksul 2 koolitust. Samuti toimus aasta jooksul 2 keskastme toiduhtigieeni ja
-ohutuse, eraelamu ja tootmishiigieeni koolitust. Suuremat huvi tunti uute koolituste vastu, mis
toimusid Uks kord - liha ja lihatoodete hiigieen ja ohutus ning patogeenide algallikate maaramine.

Osalenute arv koolituseteemade kaupa
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Joonis 6. Veebikoolitustel osalenute arv 2023. aasta koolitusteemade kaupa.
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Kuigi enamiku infopdevade osalejate hulk on suur, on tagasiside andnute hulk vaga varieeruv jaades
12-55% piiresse. Koolituste puhul on olukord parem - EMU sai analiiiisis kasutatavat tagasisidet tagasi
506 (n=816) osalejalt, mis teeb 62% kdigist osalejatest.

Kuigi salvestuste jarelevaatamise voimaldamine mdojutab ilmselt jatkuvalt inimeste kohusetunnet ja
sindmuse toimumise ajal osalemist, ollakse salvestuse vaatamise vdimaluse eest tihti tanulikud. Eriti
konverentside tagasisides margiti korduvalt, et paev oli pikk ning sisutihe ja mitmeid ettekandeid, kas
ei olnud véimalik otselilekandes jalgida voi soovitakse neid uuesti vaadata.

Osavdotjate tagasisidet koguti elektroonilise tagasisidevormi kaudu, milles kisiti osavotjate hinnangut
infopdeva/koolituste/konverentsi sisu, korralduse ja esinejate/ettekannete kohta ning vahel ka saadud
teabe uudsuse ja t60s kasutatavuse kohta. Samuti kisiti vabavastustena kommentaare ja seda, milliste
teemade kasitlemist soovitakse edaspidi.

Tagasiside pohjal saab lugeda kdiki infopdevi ja koolitusi kordaldinuks. Huvi nende vastu oli suur ja
osalejate tagasiside valdavalt positiivne. Kdiki kolme toimunud konverentsi hinnati hasti dnnestunuks,
sisutihedaks ja pGnevaks. Kdikide infopdevade osas on enamus vastajaid nii korralduse kui ka sisuga ka
tdiesti rahul vGi suuremas osas rahul. Enamasti on osalejad saanud ka uusi teadmisi (kas palju voi
mdoddukalt) ning saadud teadmiste t60s kasutatavust hinnatakse valdavalt kas vdaga heaks voi heaks.

Maaiilikooli koolitustel osalenute hinnangu kohaselt koolitaja, koolituse sisu ja Gppematerjalide kohta
oli tegemist vdaga heade, huvitavate, informatiivsete, kompaktsete, motiveerivate ja hasti Ulesse
ehitatud koolitustega (joonis 7). Oppijad hindasid kérgelt 8ppejdudude sdnaselgust, asjatundlikkust ja
kuulajate kaasamise oskust (sh huumorimeelt ja positiivsust), aga ka oskust tuua naiteid ja raakida
lugusid pariselust ning hinnangutevaba suhtumist.

Osalejatele meeldis, et 6ppematerjalid saadeti juba eelmisel paeval ning nendega oli vGimalik varem
tutvuda. Samuti kirjutati, et materjalid on hea allikas, kust edaspidi asju meelde tuletada voi hiljem
leida vastuseid tekkinud kisimustele. Kuigi mitmed pakutud koolitused on toimunud aastast-aastasse,
on siiski huvi osaleda markimisvaarne. Sellel aastal pakuti ka uue (ilesehituse ja nimetusega koolitusi.

2023 KOKKU
pigem ei ole
rahul; 3; 1%
olen rahul; 180; olen kéigega
35% tdiesti rahul; 323;
64%

B olen kdigega tiiesti rahul [olen rahul Elpigem ei ole rahul
[Jeiole Gldse rahul e soovi vastata

Joonis 7. Osalenute iildhinnang EMU koolitusele (rahulolu koolitajaga, koolituse sisu ja éppematerjalidega)
(n=506).
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Kui vaadelda uute teadmiste saamist 2023. aasta koolitustel (sain olulisel maaral (49%); pigem sain

(47%)), siis on ndha, et vaatamata kirjalikes kommentaarides mainitud ,kinnituse saamine oma
teadmistele” on 96% koolitustel osalenutest leidnud ikka midagi uut.

2023 KOKKU

pigem ei
ei oska delda; saanud; 11; 2%
11; 2%

sain olulisel
maaral; 245;
49%

pigem sain; 239;
A7%

Bsain olulisel maaral [pigem sain

[Jei oska delda

Cpigem ei saanud B ei saanud dldse

Joonis 8. Osalenute hinnangud uute teadmiste saamisele EMU koolitustelt (n=506).
Tapsemat lilevaadet 2023. a teisel poolaastal toimunud slindmustest ja antud tagasisidest saab lugeda

aruande jargnevatest osadest. Esimese poolaasta vastavad andmed on esitatud poolaasta aruandes,
mis on leitav https://www.pikk.ee/valdkonnad/teadmussiirde-pikaajalised-programmid/uhendpip/
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Kokku toimus 2023. aastal 19 infopdeva, millest 5 kontaktsena ning 14 veebis. Teave infopdevade kohta
ja jaotusmaterjalid on avaldatud https://toiduteave.ee/toimunud-infopaevad/aasta-2023/

Teisel poolaastal toimusid 3 kontaktinfopdeva ning 9 veebiinfopieva. Uks tellitud infopdev toidu
jalgitavuse teemal jai tegemata.

Osavotjate tagasisidet koguti elektroonilise tagasisidevormi kaudu, milles kisiti osavétjate hinnangut
infopdeva sisu, korralduse ja esinejate/ettekannete kohta ning enamasti ka saadud teabe uudsuse ja
t00s kasutatavuse kohta. Samuti kisiti vabavastustena kommentaare ja seda, milliste teemade
kasitlemist soovitakse edaspidi.

2.1 Toiduhiigieeni algkursus vene keeles

Toimumise aeg: 12.09.2023

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 38
https://toiduteave.ee/infopaev-12-09-2023-veebis-toiduhugieeni-algkursus-vene-keeles/

Infopdeval oli tellitud, et jagada toiduohutuse ja -hiigieenialast teavet venekeelsele kuulajale.
Infopdeva viis labi toiduhiigieeni koolitaja Hilja Pillisner. Erandina ei avaldatud selle infopdeva
jaotusmaterjali veebis, kuid ettekande slaidid saadeti osalenutele.

Teemad
Toitu kasitlevad digusaktid, toiduhligieeni pohimotted, toidukaitleja kohustused.
Enesekontroll, eeltingimusprogrammid ja HACCP.
Mikroorganismid, nende kasvu ja paljunemist mdjutavad tegurid.
Toidu kaudu levivad haigused, toidumirgistused ja -infektsioonid.
Toidu flitisikaline, keemiline (s.h allergeenidega) ja mikrobioloogiline saastumine ning selle
valtimine.
Puhastamine, desinfitseerimine ja kahjuritorje.
Tootmisruumide korrashoid.
Isiklik hiigieen.

Osavdtjate tagasiside

Tagasisidevormi tditis 21 inimest (55%). Osalejate seas oli palju ettevGtete to6tajaid, kes parit Ukrainast.
MOni vastaja markis, et vastas mitme oma ettevéttest osalenu eest. Hinnang infopaevale ja lektorile oli
valdavalt positiivne. Margiti, et neile meeldis just seetsttu, et selgitati lihtsalt ja arusaadavalt. Toodi
valja, et koik oli hasti korraldatud ning selliseid kursuseid vGiks rohkem olla. Lektori padevuse,
esinemisstiili ja keeleoskusega oli vaga rahul 81% vastanutest.

15


https://toiduteave.ee/toimunud-infopaevad/aasta-2023/
https://toiduteave.ee/infopaev-12-09-2023-veebis-toiduhugieeni-algkursus-vene-keeles/

Palun hinnake kuivord vastas infopdev Teie ootustele? OueHNTe, HACKOMBKO Kypc onpaBgan Baluu

oXXnaaHma?
21 vastust

20
15 16 (76,2%)

10

5 (23,8%)

0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
0 | \ |
1 2 3

Joonis 9. Uldine hinnang infopéevale , Toiduhiigieeni algkursus vene keeles* Vertikaalteljel vastanute arv (n=21)

Ule poole vastanutest sai palju uusi teadmisi (joonis 10) ning iile 90% leidis, et saadud teadmisi saab
taielikult to0s kasutada (joonis 11).

Kas saite uusi teadmisi? Bbl nony4mnm HoBble 3HaHNA?
21 vastust

15

13 (61,9%)

10

4 (19%)

3 (14,3%)
0 (0%)

Joonis 10. Hinnang infopéeva , Toiduhligieeni algkursus vene keeles” kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 —
ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=21)

16



Kas saate neid teadmisi (t66s) kasutada? CMoxeTe M Bbl UCNOMNb30BaTh 3TU 3HaHWUA (B paboTe)?

21 vastust
20
19 (90,5%)
15
10
5
0 (0% 0 (0% 0 (0%
. (‘ o) (‘ o) (I 0) 2 (9,5%)
1 2 3 4

Joonis 11. Hinnang infopdeva , Toiduhtigieeni algkursus vene keeles” kdigus saadud teadmiste kasutatavusele
t66s. Skaala 1 — ei saa kasutada, 5 — saan palju kasutada. Vertikaalteljel vastanute arv (n=21)

Kokkuvote

Infopdev tditis eesmargi, osalejaid ei olnud kill vaga palju, kuid tagasiside oli positiivne.
Toiduhlgieeni kursust vene keeles peeti heaks ja vajalikuks.

Jatkutegevused: Voiks kaaluda ka edaspidi venekeelsele sihtriihmale analoogseid infopdevi voi muul
viisil venekeelse teabe levitamist, kuna huvi ja vajadus on olemas. Oli ettevétteid, kes olid vaga
huvitatud, kuid loobusid, sest aeg ei sobinud ja inimesi ei saanud tootmisest dra votta.

2.2 Toidualase teabe esitamine

Toimumise aeg: 20.09.2023

Toimumise koht: Tallinna Teeninduskooli ruumides, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 19
https://toiduteave.ee/infopaev-20-09-23-tallinnas-toidualase-teabe-esitamine/

Infopdev oli mdeldud neile, kellel margistamise alusteadmised juba olemas ja kes tunnevad huvi
nliansside ning detailide vastu, s.t see oli n.6 edasijdudnute infopdev. Keskendusime koostisosade
loetelu koostamise nlianssidele, mida kasitleti nii loengute kui ka arutelu ja kiisimuste-vastuste
vormis. Paev alguses oli 1,5 tundi loenguid, millele jargnes parast pausi 1,5 tundi arutelu.

Teemad ja esinejad
Mida pidada meeles koostisosade loetelu koostamisel. Hellika Kallaste, Maaeluministeeriumi
toiduohutuse osakonna ndunik
Lisaainete esitamine, s.h télgendusotsused ja nende mdju margistamisele. Marit Priinits,
Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna peaspetsialist
L6hna- ja maitseainete esitamine. Katrin Kempi, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna
ndunik
Aruteluring. Kisimustele vastamine, kogemuste jagamine. Hellika Kallaste, Marit Priinits, Katrin
Kempi, Tiiu Rand, Kairi Ringo
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Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 5 osalenut. Infopaeva Uldiselt ning koiki ettekandeid eraldi vottes peeti vaga
heaks. Infopaeva tagasisides margiti:

»,Margistus on |0putu teema....".

,Arutelu osa peaks olema pikem- igalihel on lahtuvalt oma valdkonnast niansilisi kiisimusi. Ja palun
korraldage selliseid infopdevi koos aruteluga tihedamini;

"Infopaeva voiks poole aasta parast korrata." ,sellise tlesehitusega koolitusi voiks olla kord kvartalis”
,NOuete kiire llekordamine oli kasulik. Infopdevalt sain uusi métteid ja lle kiisida seda, mis on
probleemiks olnud.”

Palun hinnake infop&eva lldiselt

6

B 1 eiolerahul M 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav [l 4 hea [ 5 vigahea
4
o]

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Esinejad/ettekanded Arutelu
ruumid, pausid)

Joonis 12. Uldine hinnang infopdevale , Toidualase teabe esitamine, edasijéudnutele”. Vertikaalteljel vastanute
arv (n=5)

Kuna osalejad olid teemaga Uldiselt hasti kursis, siis on loomulik, et palju uusi teadmisi ei saadud. Kl
aga markisid kdik vastanud, et saavad teadmisi taielikult t66s kasutada.

Kuivord saite infopaeva kaigus uusi teadmisi?

5 vastust
3 3 (60%)
2
2 (40%)
1
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

0 | | |

1 2 5

Joonis 13. Hinnang infopdeva , Toidualase teabe esitamine, edasijoudnutele” kédigus saadud teabe uudsusele.
Skaala: 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=>5)
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Kuivérd on saadud teadmised kasutatavad igapdevases t66s?
5 vastust

5 (100%)

0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

1 2 3 4

Joonis 14. Hinnang infopdeva , Toidualase teabe esitamine, edasijéudnutele” kdigus saadud teabe kasutatavusele
igapdevat66s. Skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=5)

Kokkuvote
Osalejad jai infopaevaga vaga rahule. Toidu margistamise teemad on olnud kogu aeg aktuaalsed. See
infopdev oli mdeldud neile, kellel margistamise alusteadmised juba olemas ja kes tunnevad huvi
nliansside ning detailide vastu. Infopdeva tagasisides margiti: ,,Margistus on |16putu teema....” ning
sellist aruteluga formaati peeti vaga vajalikuks , Aruteluvoor vdiks olla iga infopdeva osaks*.
Jatkutegevused: Vajatakse nii Uldisi infopdevi kui ka detailidele keskenduvaid aruteluga infopaevi
toidualase teabe esitamise ja toidu margistamise erinevatel teemadel.

2.3 Toiduohutuskultuur

Toiduohutuskultuuri kujundamine ja hindamine toidukditlemisettevottes
Toimumise aeg: 29.09.2023

Toimumise koht: veebikeskkond Big Blue Button (BBB)

Korraldaja: EMU

Osavotjate arv: 92
https://toiduteave.ee/infopaev-29-09-23-veebis-toiduohutuskultuur/

Toiduhligieeni maaruses 852/2004 kohaselt on ndutud ettevotte toiduohutuskultuuri kujundamine,
sdilitamine ning sellekohaste tdendite esitamine. Infopdeval tutvustati toiduohutuskultuuri
kujundamise ja hindamise vdimalusi ettevottes.

Teemad ja esineja
Toiduohutuskultuuriga seonduvad nduded Codex Alimentarius toiduhiigieeni standardis, EL maaruse
852/2004 XI ptk, rahvusvahelistes standardites.
Toiduohutuskultuuri kujundamine, sdilitamine ja hindamine ettevéttes.

Juhtkonna kohustused, té6tajate roll toiduohutuskultuuri edendamisel.

Oppejdud: Katrin Laikoja, mag (tehn), Eesti Maaiilikooli veterinaarmeditsiini ja loomakasvatuse
instituudi veterinaarse biomeditsiini ja toiduhiigieeni dppetooli lektor
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Osavotjate tagasiside

Infopaevale registreeris 105 huvilist, reaalseid osalejaid oli 92. Tagasisidet andis 58 osalejat.

74,1% vastanutest jdid lektori, infopdeva sisu ja dppematerjalidega tdiesti rahule ja 25,9% rahule (joonis
15). Infopdev hinnati vdga huvitavaks, péhjalikuks ja arusaadavaks. Kiideti lektori head teemavaldamist,
sisu loogilisust ning sobivaid naiteid elust. Vdlja toodi haid jaotus- ja lisamaterjale, mida saab edaspidi
kasutada.

1. Palun hinnake, kas jéite koolitaja, infopéeva sisu ja dppematerjalidega rahule?
58 vastust

@ olen kéigega taiesti rahul
@® olen rahul

@ pigem ei ole rahul

@ ciole Uldse rahul

@ ei soovi vastata

Joonis 15. Uldine hinnang infopéevale , Toiduohutuskultuuri kujundamine ja hindamine
toidukditlemisettevéttes” (n=58)

Uusi teadmisi sai koolituselt olulisel maaral 50% vastanutest ja pigem sai 50%.

2. Palun hinnake, kas saite infopdevalt uusi teadmisi?
58 vastust

@ sain olulisel maaral
@ pigem sain

@ eioska éelda

@ pigem ei saanud
@ ci saanud lldse

Joonis 16. Hinnang infopédeva , Toiduohutuskultuuri kujundamine ja hindamine toidukditlemisettevittes“ kéigus
saadud uutele teadmistele (n=58)

Uue teadmisena lubati tdiendada oma ettevotte TOK dokumenti, saadi teadmisi sellest kust saada abi
ja ideid (erinevad lingid ja viited allikatele) ning kuidas to6tajatele koostada ja vormistada sisukaid
kiisimustikke. Ara maérgiti ka uued teadmised toiduohutuskultuuri sidumisest olemasoleva
enesekontrollisiisteemiga ning toiduohutuskultuuri dokumenteerimisest.

Oma igapaevat6os saab Opitut rakendada olulisel maaral 56,9% ja pigem saab 39,7% vastanutest.

20



3. Palun hinnake, mil méaaral saate opitut rakendada igapaevatoos?
58 vastust

@ sain olulisel maaral
@ pigem sain
ei oska delda
@® pigem ei saa
@ cisaa ildse

Joonis 17. Hinnang infopédeva , Toiduohutuskultuuri kujundamine ja hindamine toidukditlemisettevéttes“ kdigus
saadud teabe kasutatavusele igapdevatdés (n=58)

Toodi vélja nt jargnevad kasutamisplaanid: toiduohutusalase kiisimustiku koostamine, uuendamine;
toiduohutuskultuuri loomine ettevéttes vGi selle juurutamisega edasiminek; teavitan oma to6tajaid
rohkem enesekontrollist ning teen koolitusi.

Kokkuvote

Infopdev hinnati osalejate poolt vaga sisukaks, teema pdnevaks ja Katrin Laikoja vaga heaks
koolitajaks. 2021. aastal osales samateemalisel infopdeval 65 inimest, 2022. aastal 82 ja 2023. aastal
juba 92. See naitab, et huvi teema vastu on kasvanud. limselt teadvustatakse teema olulisust iha
rohkem. Kindlasti on vaja toiduohutuskultuuri juurutamise ja toetamisega seotud teavitustood
jatkata. Kuna infopdev andis osalejatele vOimaluse moelda ja arutleda oma ettevotte
toiduohutuskultuuri dle, siis vGib hinnata, et infopaev taitis oma eesmargi toidukaitlejate sihtgrupile.
Arutelu seminariruumis oli taiesti olemas.

Edaspidi huvi pakkuvate teemadena margiti palju erinevaid teemasid, nt jargnevaid: teemad, mis on
seotud uute nduete ja kohustustega; koolitused, mis seostuvad toidu ja toiduohutuse ning
(kvaliteedi)juhtimisega; mikroettevotte enesekontrolliplaan ja erisused; enesekontrolli auditi
labiviimine; toidu margistamise erinduded -praktiline koolitus; toidu tagasikutsumine; toidulisandid;
uuendtoit; HACCP-iga seonduv; puhastamine- ja desinfitseerimine, puhastusprotsesside testimine;
erinevad lihatddstuse nduded.

2.4 Trendid toidutootmises

Toimumise aeg: 4.10.2023

Toimumise koht: Zoom veebikeskkond

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 68
https://toiduteave.ee/infopaev-4-10-2023-veebis-trendid-toidutootmises/

Infopdeval radgiti tdnapdeva toidutootmise olulisimatest trendidest ja tulevikusuundadest. Jagati
ettevotjate kogemuslugusid tootmisjaakide vadrindamisest ja uute trendide loomisest ning BioCC
uudseid teadus- ja arendussuundi toidu ja toidulisandite tootmises. Euroopa Komisjoni esindaja
kasitles uuendtoidu teemat.
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Teemad ja esinejad

Shroomwelli arenguplaanid jargides tuleviku toidu- ja roheinnovatsiooni trende. Siim Kabrits,
Shroomwell OU asutaja

BioCC uudsed teadus- ja arendussuunad toidu ja toidulisandite tootmises. Liis Lutter, BioCC OU
teadur

FIBES'i lugu — uued suunad KODASe tooteportfellis. Ingmar N6Gmmann, FIBES'i projektijuht

Euroopa Liidu uuendtoidu maarus. Takis Daskaleros, ELi Tervise ja Toiduohutuse Peadirektoraadi
ametnik

Osavdtjate tagasiside

Osalejaid oli 68, kuid tagasisidevormi taitsid 11 (16%). Vastajad hindasid infopdeva Gldist korraldust
vaga heaks voi heaks.

Palun hinnake infopéeva lildist korraldust

11 vastust
8
8 (72,7%)
6
4
3 (27,3%)
2
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

0 | | |

1 2 3

Joonis 18. Uldine hinnang infopéevale , Trendid toidutootmises” Skaala: 1 — kehv; 5 — suurepdrane.
Vertikaalteljel vastanute arv (n=11).

Uute teadmiste saamist hinnati samuti suhteliselt kdrgeks. Uudsena margiti enim dra seente kohta
saadud teadmisi.
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Kuivdrd saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?
11 vastust

7 (63,6%)

3 (27,3%)

o | |
1 2

Joonis 19. Hinnang infopdeva ,, Trendid toidutootmises” kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 —ei saanud uusi
teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)

Kokkuvote

Tagasiside pdhjal vdib jareldada, et vastajad jai infopdevaga rahule ning saadi uut teavet. Osalejaid
oli palju, mis naitas huvi toidutrendide teema vastu Uldiselt. Tagasisides margiti: ,Hea, et jagatakse
materjale ja et parast saab videot endale sobival ajal jargi vaadata“.

Edaspidi_huvi pakkuvate teemadena nimetati téddeldud piim ja piimasaadused ja nende mdju
tervisele; postbiootikumid; putukate kasutamine.

2.5 Toiduraiskamise vahendamine

Toimumise aeg: 12.10.2023

Toimumise koht: Tartus, EPA messi raames ERM-is.

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 15
https://toiduteave.ee/infopaev-12-10-23-tartus-toiduraiskamise-vahendamine/

Infopdeva eesmark oli arutleda toiduraiskamise vahendamise, toidu annetamise ja toiduohutuse
teemadel.

Teemad ja esinejad

Toiduraiskamise valtimine Orkla Eesti nditel. Evelin Heiberg, Orkla jatkusuutlikuse juht

Kas lastega koos saame v&imalikuks viiksemad toidukaod? Ulle Prommik, tervisespetsialist, Tartu
Linnavalitsus

Toidukadude vdahendamine ja jatkusuutlikus restoraniaris- kas vdimalus voi kohustus? Kristjan
Pedske, Lore bistroo ja Lee resto peremees

Fudloop — maailm, kus toit ei ldhe raisku. Tarmo Seliste, Fudloop asutaja

Osavdtjate tagasiside
Tagasisidet andis 4 inimest, kes kdik hindasin infopdeva tldist korraldust suurepéaraseks.
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Palun hinnake infop&eva ldist korraldust
4 vastust

4 (100%)

0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

1 2 3 4

Joonis 20. Uldine hinnang infopdevale , Toiduraiskamise viihendamine* Skaala: 1 — kehv; 5 — suurepdrane.
Vertikaalteljel vastanute arv (n=4).

Margiti, et oli vaga huvitav ja silmaringi avardav infopdev. Ettekanded olid erinevatest valdkondadest.
Kokku moodustus omamoodi tervikpilt. Korraldust ja ruume kiideti vaga. Tagasisides leiti ka, et aina
tahtsam on inimeste informeeritus toidu annetamise ja toidu vaarindamise teemadel.

Kokkuvote
Osalejaid oli vahe, kuid tagasiside andjad kiitsid infopaeva nii huvitava ja mitmekdlgse sisu kui ka hea
korralduse eest.

2.6 Toidualase teabe esitamine

Toimumise aeg: 13.10.2023

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 52
https://toiduteave.ee/infopaev-13-10-23-veebis-toidualase-teabe-esitamine/

Uldisemat laadi toidualase teabe infopieval anti seekord taas iilevaade toidualase teabe esitamise
pohinduetest ja teatud erinduetest, raagiti jarelevalve ja tarbija teadlikkuse uuringu tulemustest, ning
lahtuvalt hooajalisusest, tutvustati ka puu- ja koodgivilja turustamise ndudeid ja margistamise
erindudeid.

Teemad ja esinejad
Toidualase teabe pdhinduded, s.h. e — kaubanduses. Hellika Kallaste, ReM toiduohutuse osakonna
nounik
Geograafilise tahise nduded toidu margistusel. Kadri Pajur, PTA kalapliligi ja turukorraldusosakonna
peaspetsialist
Puu- ja koéogivilja turustamise nduded ja margistamise erinduded. Marika Arula, PTA kalapiligi- ja
turukorralduse osakonna ndunik
Ulevaade n.n hommikusdégi direktiivi hetkeseisust. Evelin Kivima, ReM toiduohutuse osakonna
peaspetsialist
Tahelepanekuid margistamise liksikasjadest ja (ilevaade 2022. a toidualase teabe kontrolli
tulemustest. Tiiu Rand, PTA toiduosakonna ndunik
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Ulevaade tarbija teadlikkuse uuringu tulemustest. Kalev Petti ja R&dt Kampus, uuringufirma RAIT
Faktum & Ariko projektijuht ja anallitik

Osavdtjate tagasiside
Tagasisidevormi taitis 16 osalenut (31%). Infopédeva uldiselt ning ettekandeid/esinejaid peeti viga heaks
vOi heaks. Ettekannete 10ikes hinnata kdrgemalt Hellika Kallaste ja Tiiu Ranna ettekandeid. Infopdeva

tagasisides margiti, et meeldisid ettekanded ning see et kdik oli hasti loogiline. Meeldis kui info kohta
oli ka ndide, see tegi arusaamise selgemaks.

Kuivdrd vastas infopéev ildiselt Teie ootustele?

Il 1eciolerahul [ 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav [ 4 hea [ 5vigahea

0
Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Esinejad/ettekanded

veebillekanne)

Joonis 21. Uldine hinnang infopdevale , Toidualase teabe esitamine”. Vertikaalteljel vastanute arv (n=16)

Uute teadmiste saamist hindas valdav enamus (81%) hinnanguga 4. Seega said osalenud siiski killaltki
palju uusi teadmisi, kuigi kasitletud teemasid on ka varem infopdaevadel korduvalt esitletud.

Kuivdrd saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?
16 vastust

15

13 (81,3%)

10

0 (0%) 0 (0%) 2 (12,5%)

Joonis 22. Hinnang infopdeva ,, Toidualase teabe esitamine, “ kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 —ei saanud
uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=16)

Saadud teabe igapdevased t60s kasutatavust hinnati samuti kdrgelt, kokku 81% vastanutest markis, et
saab teavet tdielikult vdi suurel maaral t60s kasutada.
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Kuivdrd on saadud teadmised kasutatavad igapdevases t60s/tegevuses?
16 vastust

8 8 (50%)

5 (31,3%)

2 (12,5%)

0 (0%)
0 ‘
1 2 3 4 5

1 (6,3%)

Joonis 23. Hinnang infopédeva , Toidualase teabe esitamine” kdigus saadud teabe kasutatavusele igapdevatéos.
Skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=16)

Kokkuvote

Osalejad jai infopdevaga rahule. Toidu margistamise teemad on olnud alati huvipakkuvad ning
osalejaid enamasti palju.

Jatkutegevused: Kindlasti vajatakse ka edaspidi nii tldisi infopdevi kui ka detailidele keskenduvaid
aruteluga infopaevi toidualase teabe esitamise ja toidu margistamise erinevatel teemadel.
Tagasisides margiti, et soovitakse hulgimiiijatele suunatud margistamise ndudeid kasitlevaid
koolitusi.

2.7 Pakendivaldkonna infopaev

Toimumise aeg: 17.10.2023

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 69
https://toiduteave.ee/infopaev-17-10-2023-veebis-pakendivaldkonna-infopaev/

Infopaeval tutvustati pakenditele ja pakendite keskkonnamdju vahendamisele suunatud uusi algatusi,
mis puudutavad tarbijate informeerimist, pakendiettevétjatele kohalduvaid muudatusi ja uuenenud
aruandlust. Infopaeva 16pus tehti lihitutvustus ka 2023. aasta alguses joustunud kestlikkusaruandluse
direktiivi standarditest (ESRS), kuna osadel ettevottetel rakendub selle direktiivi kohane
aruandluskohustus juba 2024. aastast.

Teemad ja esinejad
Ulevaade keskkonnaalastest pakendeid puudutavatest uutest sitetest. Sigrid Soomlais,
Kliimaministeeriumi ringmajanduse osakonna juhataja
Toiduga kokkupuutuvate materjalidega seotud muudatused. Killi Suurvarik, ReM toiduohutuse
osakonna ndunik
Avalikel Uritustel korduskasutatud pakenditele Glemineku Sppetunnid. Kaupo Karba, Eesti
Pandipakendi tegevjuht
Ulevaade tarbija teadlikkuse uuringu tulemustest ja viimastest arengutest toidu méargistamise
valdkonnas. Hellika Kallaste, ReM toiduohutuse osakonna ndunik
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Pilootprojektist oma taara kasutamisest toidu ostmisel. Katrin Bats, RIMI Eesti vastutustundliku
ettevotluse juht

Ulevaade roheviidete direktiivist. Kristi Loit, Kliimaministeeriumi rohereformi osakonna ndunik
Taaskasutusmairgiste kasutamine pakenditel. Margus Vetsa, Tallinna Ulikooli keskkonnakorralduse
ktlalislektor

Kestlikkusaruandluse standardite (ESRS) tutvustus. Karina Rao, Rahandusministeeriumi projektijuht

Osavdtjate tagasiside

Huvi infopdeva vastu oli suur, kuid tagasisidevormi taitis vaid 9 osalenut (13%). Infopdeva Uldiselt ning
ettekandeid/esinejaid peeti valdavalt vaga heaks. Ettekannete Idikes hinnata kdrgemalt Sigrid
Soomlaisi, Kaupa Karba ja Hellika Kallaste ettekandeid. Infopdeva tagasisides margiti, et teemad olid
aktuaalsed ja paev informatiivne.

Kuivord vastas infopaev ildiselt Teie ootustele?

B 1eciolerahul [ 2 pigem eiole rahul 0 3rahuldav M 4 hea M 5 véaga hea

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Esinejad/ettekanded
veebillekanne)

Joonis 24. Uldine hinnang ,,Pakendivaldkonna infopéevale” Vertikaalteljel vastanute arv (n=9)

Uusi teadmisi saadi palju, 77% markisid vastuseks 4 véi 5 skaalal 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain
palju uusi teadmisi. Saadud teabe igapdevased t60s kasutatavust hinnati samuti kdrgelt, kokku ligi 78%
vastanutest markis, et saab teavet taielikult v6i suurel maaral t66s kasutada.

Kuivord saite infopéaeva kaigus uusi teadmisi?
9 vastust

4 (44,4%)

3 (33,3%)

2 (22,2%)

0 ((lJ%) 0 (0%)

Joonis 25. Hinnang , Pakendivaldkonna infopdeva“ kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi
teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=19)
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Kuivérd on saadud teadmised kasutatavad igapdevases t60s/tegevuses?
9 vastust

5 (55,6%)

3(33,3%)

0 (0%) 0 (0%) 1(11,1%)

0 | \
1 2

Joonis 26. Hinnang ,,Pakendivaldkonna infopéeva“ kdigus saadud teabe kasutatavusele igapéevat6ds. Skaala 1 —
ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=9)

Kokkuvote

Osalejad jai infopdevaga rahule. Esinejad ja ettekanded olid mitmekilgsed. Tagasisides margiti, et
teemad olid aktuaalsed ja paev informatiivne.

Jatkutegevused: Pakendivaldkond on pidevas ja kiires arengus ja seetdttu jatkuvalt kasitlemist vajav.
Ka mais toimunud Pakendikonverentsi tagasisides margiti, et nendel teemadel vdiks kindlasti edasi
raakida, kuna valdkond on mahukas ja kisimusi/murekohti on palju.

2.8 Toiduohutuse digusaktid ja jarelevalve

Toimumise aeg: 7.11.2023

Toimumise koht: Zoom-veebikeskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 128
https://toiduteave.ee/infopaev-07-11-2023-veebis-toiduohutuse-oigusaktid-ja-jarelevalve/

Toimus traditsiooniline infopdev, kus kasitleti uudiseid, arenguid ja suundumusi toiduohutuse nduete
ning jarelevalve osas. Suurem osa infopaeva sisust valmis tavaparaselt koost6ds Maaeluministeeriumi
ning P6llumajandus- ja Toiduametiga. Seekord oli huvi osalemise vastu eriti suur.

Teemad ja esinejad
Uldine turukorraldus. Aivar Alt, PTA turukorralduse osakonna juhtivspetsialist
Geograafiline tahis ja geograafilise tahisega koostisosa kasutamine toidu koostises. Kadri Pajur, PTA
alkoholi ja kaitstud geograafiliste tahiste jarelevalve peaspetsialist
Puu- ja kdogivilja margistamise erinduded. Marika Arula, PTA varske puu- ja kéogivilja turustamise
ndunik
Toiduseaduse muudatused hadaolukorra seaduse kontekstis. Toomas Unt, ReM kriisijuht
Kavandatavad muudatused mutgipakendisse pakendamata toidu toidualases teabes. Hellika
Kallaste, ReM toiduohutuse osakonna ndunik
Plastimaaruse muudatus. Killi Suurvarik, ReM toiduohutuse osakonna ndunik
Lisaainete maaruse muudatus — nitraatide piirnormide muudatus. Killi Suurvarik
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Genotoksiliste kantserogeenidega seotud toidu saastumisjuhtumite lahendamine EL-is. Sille Vahter,
ReM toiduohutuse osakonna peaspetsialist

Osavdtjate tagasiside

Tagasisidevormi tditis 18 osav&tjat 128st (14%). Uldises hinnangus arvasid ligi 78% vastanutest, et
infopdeva korraldus oli vaga hea. Tagasisides margiti, et infopdev kinnitas taas tosiasja, et
toiduvaldkonna digusaktide ning jarelevalve dokumentatsiooniga tuleb end vaga hoolega jarjepidevalt
kursis hoida, ning et elus on alati kdik muutuses ja sellega tuleb pidevalt tegeleda.

Ka leiti, et kdik oli vdaga sujuv selge ning et poole toopdevased infopdevad on sobiv pikkusega, samuti
meeldis, et peetakse kinni ajakavast. Vastajad tundsid aga ka puudust vahetust kontaktist esinejate ja
teiste osalejatega: , Paremaks kontaktiks voiks olla ka vahel hiibriidkoosolekuid, et kohvipausil oma
eriala inimestega motteid vahetada.” ja ,,v6imalusel korraldada kontaktiritusi®.

Palun hinnake infopéeva Uldist korraldust
18 vastust

15
14 (77,8%)

10

4(22,2%)
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

1 2 3 4 5

Joonis 27. Uldine hinnang infopdevale , Toiduohutuse igusaktid ja jérelevalve” (n=18)

Saadud teadmiste uudsuse hinnangutes domineeris 4, skaalal 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju
uusi teadmisi.

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?
18 vastust

15

12 (66,7%)

3 (16,7%) 3 (16,7%)
0 (0%) 0 (0%)

Joonis 28. Hinnang infopdeva , Toiduohutuse Sigusaktid ja jérelevalve“ kdigus saadud teabe uudsusele.
Skaala: 1 - ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=18)
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Kokkuvote

Kokkuvottes saab infopdeva , Toiduohutuse oigusaktid ja jarelevalve” lugeda taas kordaldinuks.
Jatkuvalt on oluline viia sektorini teavet uute digusaktide kohta. Kuigi selliseid infopdevi on igal aastal
olnud 2, on huvi alati suur ning teemad uued. 6.04.23 toimunud paeval oli 86 osalejat.

Ka tagasisides margitakse, et planeeritavate voi vastuvoetud uute digusaktidega on oluline kursis
olla — ,infopaev kinnitas taas tdsiasja, et toiduvaldkonna Gigusaktide ning jarelevalve
dokumentatsiooniga tuleb end vaga hoolega jarjepidevalt kursis hoida“ Vastajad hakkavad juba
puudust tundma kontaktinfopdevadest.

Edaspidi huvi pakkuvate teemadena margiti dra kaks uut teemat: toidu imberjagamine
toitlustusest ning Eesti puu- ja kbogivilja tootjad, nende kiisimused ja mured.

2.9 Toidupettuse ennetamine

Toimumise aeg: 24.11.2023

Toimumise koht: veebikeskkond Big Blue Button (BBB)

Korraldaja: EMU

Osavotjate arv: 61
https://toiduteave.ee/infopaev-24-11-2023-veebis-toidupettuse-ennetamine/

Infopdeva eesmargiks on tutvustada toidupettuse olemust ning selle tuvastamise ja ennetamise
vOimalusi ettevbtte enesekontrollislisteemis. Sama sisu ja lektoriga infopaev toimus ka 2021 ja 2022,
kuid huvi oli jatkuvalt suur (2021. a oli 73 osalejat, 2022.a 67 osalejat).

Teemad ja esineja

Toidupettuse vormid.

Toiduseaduse nduded.

VACCP ja TACCP siisteemide olemus.

Tooraine ja materjalide riskihindamine.

Véltsimise ennetamise ja toidu kaitsmise voimalused toidukaitlemisettevéttes.

Oppejdud: Katrin Laikoja, mag (tehn), Eesti Maaiilikooli veterinaarmeditsiini ja loomakasvatuse
instituudi veterinaarse biomeditsiini ja toiduhligieeni dppetooli lektor

Osavdtjate tagasiside

Tagasisidet andis 39 osalejat. Ligi 54% vastanutest jaid lektori, infopdeva sisu ja dppematerjalidega
tdiesti rahule ja 46% rahule. Infopdev hinnati sisult pdnevaks, inforohkeks, kaasahaaravaks. Vélja toodi
seda, et on hea, kui korratakse lle teooria ning seejuures kasutatakse konkreetseid naiteid reaalsest
elust. Kiideti lektori padevust ning tema ettekande tempokust ja vaga head ning loogist Ulesehitust.
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1. Palun hinnake, kas jaite koolitaja, infopéeva sisu ja dppematerjalidega rahule?
39 vastust

@ olen kéigega taiesti rahul
@ olen rahul

@ pigem ei ole rahul

@ ciole lildse rahul

@ ci soovi vastata

Joonis 29 . Uldine hinnang infopéevale , Toidupettuste ennetamine” (n=39)

Uusi teadmisi sai olulisel maaral 41% vastanutest, pigem sai 51,3%. 5,1% (2 vastanut) pigem ei saanud
midagi uut teada. Uue teadmisena toodi vélja nt Gigusaktid, allikad, praktiline rakendamine, naited
ettevotte tasandil, TACCP jne. Lisaks napundited, kuidas leida rahvusvahelisi materjale. Taas kiideti
Opetlikke naiteid toitudest, milles on toimunud pettuse juhtumeid. Mainiti ka teadlikkuse tusu
toorainete kontrollimise osas.

2. Palun hinnake, kas saite infopdevalt uusi teadmisi?
39 vastust

@ sain olulisel maaral
@ pigem sain

ei oska ¢elda
@ pigem ei saanud
@ ci saanud dldse

Joonis 30. Hinnang infopdeva , Toidupettuste ennetamine” kdigus saadud uutele teadmistele (n=39)

Oma igapdevatdds saab dpitut rakendada olulisel maaral 38,5%, pigem saab 53,8% ja 7,7% (3 vastanut)
ei osanud 6elda. Kirjutati, et 6pitut saab kindlasti igapdevatoos kasutada nt teatud nadidete pdhjal, mida
koolitusel toodi, saab taiustada ka ettevottes juurutatud toidupettuse kava. Plaaniti teha taustakontrolli
tootele ja anallitisimisele ning lubati tutvuda TACCP jt standarditega.
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3. Palun hinnake, mil maaral saate 6pitut rakendada igapdevatoos?
39 vastust

@ saan olulisel maaral
® pigem saan

ei oska celda
® pigem ei saa

@ cisaaiidse

Joonis 31. Hinnang infopdeva , Toidupettuse ennetamine” kdigus saadud teabe rakendatavusele igapédevaté6s
(n=39)

Kokkuvote

Kuna infopaev andis osalejatele vdimaluse mdelda ja arutleda erinevate toidupettuse vdimaluste
Ule, saada juhiseid, kuidas see koik lile vaadata oma ettevdtte kontekstist siis vdib hinnata, et
infopaev taitis oma eesmargi. Arutelu seminariruumis oli samuti taiesti olemas.

Tagasisides hinnati infopdeva sisult pdnevaks, inforohkeks ja kaasahaaravaks. Sama sisu ja lektoriga
infopaev toimus ka 2021 ja 2022, kuid huvi oli ka nttd jatkuvalt suur (2021. a oli 73 osalejat, 2022.
a 67, 2023. a 61). Toidupettuste teema on Uiha suurema tahelepanu all, mistdttu tuleks jatkata selle
kajastamist nii infopaevade kui ka teabematerjalide vormis.

Naiteks margiti tagasisides ,Toidupettuste- ja voltsimiste teema, riskihindamised, meetmed on
suunatud eelkdige toorme ja tarnijate kontrollile. Oleks hea sligavamalt kuulda headest praktikatest,
kuidas kaitsta oma toodet voltsimiste, muundamiste jt pettuste eest.”

Edaspidi huvi pakkuvate teemadena margiti erinevaid teemasid, mida on juba ka kasitletud, muu
hulgas nt jargnevaid: allergeenid, pakendi margistus, BRC, riskianallilisi metoodikad, kestvuskatsed
ja sdilivusaja maaramine, lisaained, GMO.

2.10 Liihikesed tarneahelad ja toiduohutus 1
Agroturism ja toiduohutus

Toimumise aeg: 12.12.2023

Toimumise koht: Hindreku talu, Jirvamaa.

Korraldaja: METK

Osavotjate arv: 30
https://toiduteave.ee/infopaev-12-12-23-jarvamaal-agroturism-ja-toiduohutus/
https://www.pikk.ee/sundmus/agroturismi-seminar-luhikesed-tarneahelad-ja-toiduohutus/
https://maainfo.ee/index.php?id=8150&page=3394&

Maaelu Teadmuskeskuse maaeluvorgustiku teenistuse ja Eestimaa Talupidajate Liidu koostd6s toimus
agroturismi seminar, mille olulisteks teemadeks olid lihikesed tarneahelad ja toiduohutus. Kuna
seminari sihtgrupp oli agroturismi valdkonnas tegutsevad voi sellega tegeleda soovivad ettevotted, siis
korraldati seminar koost66s Taluliiduga, mis on Eestis agroturisminduse valdkonna eestvedaja. Pdeva
juhtis Taluliidu juht Kerli Ats. Pdeva eesmark oli anda agroturismi ettevotetele llevaade toiduohutusest
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ja kiilalislahkusest oma ettevottes ja laatadel, raagiti toiduturismist ja avatud talude paevadest.

Teemad ja esinejad
Ohutu toidu pakkumine (agroturism ja toiduohutus). Killi Joakit, PGllumajandus- ja Toiduamet
Kilalislahkusest toidu pakkumisel. Raili Mengel, MTU Eesti Maaturism tegevjuht
BASCIL projekti tutvustus. Helen Orutar, Eesti P6llumajandus-Kaubanduskoja projektijuht
Ulevaade (iheksandast (ile-eestilisest avatud talude pievast. Reve Lambur, METK maaeluv&rgustik
AktiivOppeprogrammidest taludes. Annemari Polikarpus, Viinamardi talu
Arutelu: Maapiirkondade tulevikuvisioon maaettevotjate vaates

Osavotjate tagasiside

Osalejateks olid mikro- ja vdikesed pd&llumajandustootjad,
maaturismi ettevGtted, kilaseltside esindajad, LEADER
tegevusgruppide esindajad (toiduvorgustike eestvedajad ja
avatud talude péaeva piirkondlikud koordinaatorid). Esindatud
valdkonnad: mesindus, lihaveisekasvatus, aiandus,
veinitootmine, kuulikukasvatus, lambakasvatus ja
piimatootlemine, hobusekasvatus, loomakasvatus.

Koik osalejad olid teemast vdga huvitatud, enamusel oli ka
agroturismi kogemus, kuid nad ei ole agroturismi Ghingu
lilkkmed. Lektorite ettekanded olid praktilised ja asjakohased.

Juba ettekande ajal toimus elav arutelu. Osalejad kisisid palju kiisimusi ja said nendele ka vastused.
Teema oli sihtriihmale vaga oluline ja vajalik ning sellega tuleb agroturismi valdkonna ettevéGtete seas
jatkata. Pdeva l0pus toimuma pidanud aruteluvoor jdi kahjuks lihikeseks, kuid see-eest said kdik
kohalolijad terve pdeva jooksul oma kiisimusi esitada ja pauside ajal omavahel kogemusi vahetada.

Kirjalikku tagasisidet andis 10 osalejat. Infopaeva lldine korraldus, Glesehitus ja sisu hinnati keskmisena
heaks (hinnangud varieerusid 2-5, kuid keskmine tuli Gle 4). Seminariruum oli hubane, kuid toolide ja
laudade paigutus oli pigem ebamugav. Moneti on see mdistetav, kuna Hindreku talu Rabamu
seminarihoone valmis alles sellel stigisel ning see seminar oli seal alles kolmas ning alles kohanetakse
ruumi vGimalustega.

Palun hinnake seminari tldiselt

Il 1 eiolerahul [ 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav M 4 hea M 5 végahea
6
4
2
0 .
Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikkumine, ruumid, Esinejad/ettekanded
pausid)

Joonis 32. Uldine hinnang infopdevale ,, Agroturism ja toiduohutus” (n=10)
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Lektoritega jdeti Uldjoones rahule — PTA esindaja sai nii vaga haid kui ka rahuldavaid hinnanguid.
PShjuseks vois olla see, et teemade ring oli vaga lai, kuid aega ettekandeks oli vahe. Vaga heaks hinnati
MTU Eesti Maaturism esinejat, kes raskis kiilalislahkuse teemadel ning t&i esile vaga elulisi ja haid
naiteid. Sonalises tagasisides toodi vilja, et toidupakkujale esitatavatest nduetest raakimist ja
selgitamist ei ole kunagi liiga palju, osad t8id positiivsena vélja kogemuste vahetamist teiste
ettevotjatega, mitmetele meeldis vaga just kilalislahkuse teema.

Saadud teadmiste uudsuse hinnangutes domineeris 4, skaalal 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju
uusi teadmisi. Seega pigem saadi kinnitust olemasolevatele teadmistele ja kuulati teiste kogemusi.

Kuivord saite uusi teadmisi?

10 vastust

6 6 (60%)

3 (30%)

0 (0%) 0 (0%) 1(10%)

Joonis 33 . Hinnang infopdeva ,,Agroturism ja toiduohutus” kdigus saadud uutele teadmistele (n=10)

Kokkuvote

Teema oli sihtrihmale vaga oluline ja vajalik. Agroturismiga tegelevad ettevotted vajavad
toiduohutuse ja liihikese tarneahela teemalist eraldi kokkusaamist vahemalt 1-2 korda aastas.
Edaspidi_huvi pakkuvate teemadena margiti elamusturismi ja innovatsiooni turismis,
turundusvorgustikke, erinevaid agroturismi labiviimise voimalusi.

2.11 Toidualase teabe esitamine

Toimumise aeg: 13.12.2023

Toimumise koht: Zoom-veebikeskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 110
https://toiduteave.ee/infopaev-13-12-2023-veebis-toidualase-teabe-esitamine/

Teemad ja esinejad
Plekid toidualase teabe margistamisel, kogemused Fuudishi naitel. Liis Tuur, Fuudish’i toiduekspert
Toidualase teabe kontrolli tulemused ning muudatused kontrollide planeerimisel. Tiiu Rand,
P&llumajandus-ja Toiduameti toidu osakonna ndunik
Teave suitsutuspreparaatide-esmatoodete voimalikust keelustamisest. Maia Radin, Regionaal- ja
P&llumajandusministeeriumi toiduohutuse osakonna valdkonnajuht
Tervisealase vaite “probiootikum” kasutamine toidualases teabes. Kiilli Johanson, Regionaal- ja
P&llumajandusministeeriumi toiduohutuse osakonna ndunik
Teadmusiirde pikaajalise programmi toiduvaldkonna siindmused aastal 2024. Meeli Lindsaar, Eesti
P&llumajandus-Kaubanduskoja toiduvaldkonna juht
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Osavotjate tagasiside
Tagasisidevormi taitis 23 osalenut. Vastajad hindasid infopaeva (ldist korraldust vaga heaks voi heaks.

Tagasisides margiti, et voiks rohkem kaasata praktikuid, ning et infopaev oli huvitav ja voiks kesta isegi
pikemalt. Samas leiti ka, et sellised lUhemad veebiinfopdevad on just hea formaat.

Palun hinnake infopéeva lildist korraldust

23 vastust
15
10
9 (39,1%)
5
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
0 | | |
1 2 3

Joonis 34. Uldine hinnang infopédevale , Toidualase teabe esitamine”. Vertikaalteljel vastanute arv (n=23)

Uute teadmiste saamise kohta markis 1 inimene, et sai palju uusi teadmisi. Valdavalt (65%) leidis siiski,
et said kiillaltki palju uusi teadmisi (hinnang 4 skaalal 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi
teadmisi.)

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?

23 vastust

19 15 (65,2%)
10

° 5 (21,7%)

1(4,3%)
0 (0%) PXCRED)
0 ‘
1 2 3 4 5

Joonis 35. Hinnang infopdeva , Toidualase teabe esitamine“ kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 —ei saanud
uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=23)
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Kokkuvote
Osalejad hindasid Uldiselt infopaeva positiivselt. Toidu margistamise teemad on alati aktuaalsed.
Meelde jaanud teemana margiti mitu korda ara probiootikumidega seonduv.

Edaspidi_huvi pakkuvate teemadena nimetati IGhna- ja maitseaineid ning uusi ndudeid, ka
hulgimldjatele suunatud ndudeid. Nimetati ka toidu raiskamise ja jadtmete teemat, tuntakse huvi
suitsutuspreparaatide lubadega seotud arengute ning joogivee anallilisid ja kontrollikavade
tegemise vastu seoses seadusandluse muudatusega.

2.12 Liihikesed tarneahelad ja toiduohutus 2
Toiduvorgustike aastalopu timarlaua

Toimumise aeg: 21.12.2023

Toimumise koht: Zoom-veebikeskkonnas

Korraldaja: METK

Osavotjate arv: 15
https://toiduteave.ee/infopaev-21-12-23-veebis-toiduvorgustike-seminar/
https://www.pikk.ee/sundmus/toiduvorgustike-umarlaud/
https://www.maainfo.ee/index.php?id=8171&page=3394&

Maaelu Teadmuskeskuse maaeluvérgustiku teenistuse korraldatud kohtumisel oli toiduvorgustikel
vOimalus jagada omavahel kogemusi ja radkida kuidas vorgustikud toimivad (peamised tegevused oma
piirkonnas, vorgustiku eestvedamine, liikkmete omaosalus koolitustel, laatadel, dppereisidel,
toiduohutuse teemad).
Teemad ja esinejad
Sissejuhatus paeva, sh maaeluvérgustiku kohaliku toidu suunalised tegevused. Reve Lambur, METK
maaeluvorgustiku teenistuse juhataja
Eesti toidupiirkond 2023 - Mulgimaa: Mulgi stitik - uus ja vana Gtenkuun. Projektijuht Leana Liivson
Arutelu maitsete piirkonna valimise Gle
Lauaring - mis toiduvdrgustikel teoksil ja mis on plaanis (sh toiduohutuse valdkonnas)
Arutelu toiduvérgustike koostéévdimaluste lle

Osavdtjate tagasiside

Lektorite ettekanded olid praktilised ja asjakohased ning arutelud vaga elavad. Toiduvorgustike
omavahelised kokkusaamised on olulised ning sellega tuleb jitkata, kas siis UhendPIP vdi
maaeluvorgustiku tegevuste raames. Osalejad leidsid, et toiduvorgustike regulaarsed kokkusaamised
erinevatel teemadel voiksid toimuda regulaarselt — 3-4 korda aastas veebis ja Uks kord suurema
kokkusaamisena (nt konverents vdi suurem seminar).

Taolised kohtumised annavad vGimaluse dppida teiste kogemustest ning saada héid ideid tegevuste
planeerimiseks oma kohaliku toidu piirkonnas. Edaspidi vOiks olla aastas (ks Uldine kohtumine
(fadsiliselt) ning 3-4 korda aastas veebikohtumised erinevatel konkreetsematel teemadel.

Ettepanekud edaspidiseks: Kdige ,,pbletavamad” teemad hetkel on turundus ja vorgustiku hoidmine.
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3. Taienduskoolitused — pohjalikum lilevaade 2023. Il poolaasta

2023. a Il poolaastal toimus 12 tdienduskoolitust, millest 9 korraldas Eesti Maalilikool ning 3 Toiduliit.

Maadilikooli koolitustel osales kokku 383 osalejat (298 erinevat isikut) 198-st erinevast ettevottest.

Koolitusrihmade keskmiseks taituvuseks oli 43 osalejat.

taienduskoolitustel 2023. a teisel poolaastal 440 inimest.

3.1 Labiviidud tdienduskoolitused

Muna ja munatoodete
ohutus ja kvaliteet

EMU 25.08.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 33.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-25-08-23-veebis-muna-ja-
munatoodete-ohutus-ja-kvaliteet/

Toiduhigieen ja -ohutus,
keskaste

EMU, 28.-30.08.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 38.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-28-30-08-2023-veebis-
toiduhugieen-ja-ohutus-keskaste/

Teise osapoole audiitorite
koolitus (tarnijate
auditeerimine)

Toiduliit,7.09.
Zoom-keskkonnas, osavétjaid 18.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-07-09-23-veebis-tarnijate-

auditeerimine/

FSSC 22000 nbuetele
vastav toiduohutuse
juhtimisslisteem

Toiduliit, 26.09.
Zoom-keskkonnas, osavétjaid 19.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-09-23-veebis-fssc-22000/

Taimedest périt s66da- ja
toidumirgid

EMU, 3.10.

BBB-keskkonnas, osavétjaid 34.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-03-10-23-veebis-taimedest-
parit-sooda-ja-toidumurgid/

Toiduhlgieen ja -ohutus,
algaste

EMU, 6.10.

BBB-keskkonnas, osavétjaid 62.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-06-10-23-veebis-
toiduhugieen-ja-ohutus-algaste/

Toidu kestvuskatsed ning
tGese sdilimisaja
maaramine

EMU, 20.10.

BBB-keskkonnas, osavétjaid 51
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-20-10-2023-veebis-toidu-
kestvuskatsed/

IFS Food nduetele vastav
toiduohutuse ja
kvaliteedijuhtimissiisteem

Toiduliit, 31.10.
Zoom-keskkonnas, osavotjaid 20.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-31-10-2023-veebis-ifs-food/

Enesekontrollisiisteemi
loomine ja auditeerimine

EMU, 9.11.

BBB-keskkonnas, osavétjaid 48.
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-09-11-2023-veebis-
enesekontrollisusteem/

Tootmishiigieeni
tagamine toidu
kaitlemisel

EMU, 17.11.

BBB-keskkonnas, osavotjaid 34
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-17-11-2023-veebis-
tootmishugieen/

Toiduhligieen ja
enesekontroll eraelamus

EMU, 1.12.
BBB-keskkonnas, osavétjaid 33.
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toidu valmistamisel https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-01-12-23-veebis-
toiduhugieen-ja-enesekontroll-eraelamus-toidu-valmistamisel/

EMU, 5.12.
Liha ja lihatoodete BBB-keskkonnas, osavétjaid 50.
hiigieen ja ohutus https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-05-12-23-veebis-liha-ja-

lihatoodete-hugieen-ja-ohutus/

3.2 Eesti Maaiilikooli taienduskoolitused

Osavotjate tagasiside

Kogusime osalejatelt elektroonilise kirjaliku tagasiside, kus palusime anda vabas vormis (ldise
hinnangu koolitusele (sh korraldusele), palusime maaratleda 5-astmelisel skaalal saadud uute
teadmiste hulga ning 6pitu rakendatavuse igapdevattos. Soovi korral said osalejad tuua ka naiteid.
Uurisime ka seda, millistest koolitusteemadest tuntakse puudust.

Analiitisis kasutatavat tagasisidet sai EMU avatud (likool 219 (n=383) osalejalt, mis teeb 57% kdigist
koolitustel osalejatest.

Uldine hinnang sisule, lektoritele ja korraldusele

Vastanute Uldhinnangu kohaselt koolitaja, koolituse sisu ja 6ppematerjalide kohta oli tegemist vaga
heade, huvitavate, informatiivsete, kompaktsete, motiveerivate ja hasti lilesse ehitatud koolitustega.
Oppijad hindasid kdrgelt Sppejdudude sdnaselgust, asjatundlikkust ja kuulajate kaasamise oskust (sh
huumorimeelt ja positiivsust), aga ka oskust tuua nditeid ja rdakida lugusid pariselust ning
hinnangutevaba suhtumist. Osalejatele meeldis, et ppematerjalid saadeti juba eelmisel paeval ning
nendega oli vGimalik varem tutvuda. Samuti kirjutati, et materjalid on hea allikas, kust edaspidi asju
meelde tuletada voi hiljem leida vastuseid tekkinud kiisimustele.

pigem ei ole
rahul; 1; 1%

olen rahul; 77;
35%

olen kdigega
tdiesti rahul;
141;64%

Blolen kdigega taiesti rahul Bolen rahul
Elpigem ei ole rahul Jei ole lldse rahul
B ei soovi vastata

Joonis 36. EMU koolitustel osalenute iildhinnang koolitustele (rahulolu koolitajaga, koolituse sisu ja
Oppematerjalidega) (n=219)
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Negatiivse poole pealt toodi vilja ootus, et saadetud jaosmaterjalilt voiks jouda labi rddkida koik slaidid
ning kohatist liigset teaduslikkust. Samas sooviti ka, et tutvustataks Eestis tehtud teemakohaseid
uurimistoid. Osalejate (eriti alustavate ettevotjate) ootuseks on saada tapseid juhiseid, lahtiseletatud
nouandeid ohutuse ja kvaliteedi osas ning praktilisi nditeid sh naiteid negatiivsetest juhtumitest Eestis.

KGik koolitused toimusid veebis, BigBlueButton (BBB) keskkonnas. Kuna BBB keskkond pole hetkel
Eestis vaga levinud veebikoolituste labiviimise koht, on osalenute hulgas endiselt arvestatav hulk neid,
kes kasutavad seda keskkonda esmakordselt. BBB keskkonda tajutakse, kui 6ppimiseks paris mugavat
ja hastitoimivat kohta, kuigi todetakse, et telefoni vahendusel koolitusel osalemine pole ikkagi nii
mugav, kui nt arvuti kaudu. Koolituse tehnilist kvaliteeti mdjutab vaga palju osaleja isiklik netitthendus
ja valitud seade, millega on otsustatud koolitusel osaleda (sh ka osaleja IT oskused valitud seadet
kasutada).

Uurisime tagasisides ka osalenute rahulolu koolituskeskkonna, ajakava ja info kdttesaadavusega st
Uldise tehnilise korraldusega. 78% vastanutest oli kdigega taiesti rahul ning 21% rahul.

ei soovi
vastata; 2; 1%

olen rahul; 46;
21%

olen koigega
taiesti rahul;
171;78%

HEolen kbigega taiesti rahul Bolen rahul
Elpigem ei ole rahul [Jei ole dildse rahul
Bei soovi vastata Btanivali

Joonis 37. EMU koolitustel osalenute hinnang koolituste korraldusele (n=219).

Keskmiselt hinnati koolitused sujuvalt ja korrektselt korraldatuks. Info ja teave liigub kiirelt. Tagasiside
ja osalejatega (ihenduse hoidmine on operatiivsed, pausid digel ajal ja sobiva pikkusega.

Kuigi igatsetakse kontaktdpet on veebikoolitusel osalenu jaoks vaga oluline aja kokkuhoid st et ei pea

kulutama aega sGidu ja sattimise peale. Samuti jGuame veebikoolitustega Eestimaa darealadeni sh
saared, kust Tartusse koolitustele tulemine oleks eriti aja- ja ressursikulukas.
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Hinnang teemade uudsusele ja t60s kasutatavusele

Kui vaadelda uute teadmiste saamist (sain olulisel maaral (56%); pigem sain (42%)), siis on naha, et 98%
koolitustel osalenutest leidnud enda jaoks ldbitud temaatikates ikka midagi uut.

pigem ei

ei oska delda;
saanud; 1; 0%

4; 2%

pigem sain; 91;
42%

sain olulisel
madral; 123;
56%

Bsain olulisel maaral Bpigem sain
Eei oska delda Ipigem ei saanud
Bei saanud (ldse

Joonis 38. EMU koolitustel osalenute hinnangud uute teadmiste saamisele (n=219).

Vaga palju uut saadi teada toidu kaitlemise ja bakterite havimise temperatuuridest, sellest kui oluline
on toidu tdotlemisel hiigieen ning toiduohutuskultuuri olemusest ja vajalikkusest. Samuti
enesekontrolliplaanist ja selle osadest ning kdige tootmisega seonduva dokumenteerimisest. Kasulikke
teadmisi koguti ka sdilivusaja maaramisest sh toidu riknemist pdhjustavatest patogeenidest. Vaga
kasulikuks peetakse endiselt viiteid adekvaatse info leidmiseks: raamatud, juhendid, andmebaasid neti-
aadressid, teabematerjalid (toiduteave.ee ja PTA lehekdiljelt). Lisaks tadpsed juhiseid, kuidas vajaliku
infoni monel veebilehel jGuda.

Koolitustel omandatud teadmisi hinnati 97% ulatuses igapdevatdds rakendatavateks (55% ,saan
olulisel maaral“; 42% ,,pigem saan”). Esitatud ndidete kohaselt kasutatakse saadud teadmisi peamiselt
asutusesisese jarelevalve (enesekontrolliplaanide, riskianalliiside, siseauditi, proovide v&tmise)
téhustamiseks ning sisekoolituste labiviimiseks. Hasti oluline on ka koolitusel osalenud spetsialistide
teadlikkuse ja seeldbi ka enesekindluse kasv, et osata suunata kolleege (sh juhtkonna liikmeid) 6pitud
valdkonnas.
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ei oska delda;
5;2%

pigem ei saa; 2;
1%

saan olulisel
madaral; 121;
55%

pigem saan;
91;42%

Bsaan olulisel m3aral Bpigem saan
[lei oska delda [pigem eisaa

Wei saa lldse

Joonis 39. EMU koolitustel osalenute hinnangud saadud teadmiste rakendatavusele igapédevatdés (n=219).

Tagasisides kdsiti ka, mis voiks olla need koolitusteemad, millest tuntakse puudust?

Vaga palju tuntakse huvi pesukemikaalide kasutamise kohta sh koristamise uued tehnoloogiad,
pesuplaan, kus kasutada aluselist vdi happelist vahendit, vahupesu jmt. Lisatakse, et koolitustel tihti
seda teemat puudutatakse, aga liiga lildiselt ning oodatakse rohkem praktilisi nduandeid sellel teemal.
Enesekontrollisiisteemi loomine ja parendamine on endiselt olulised teemad. Mainitakse ka audititeks
valmistumist.

Aga kusitakse ka koolitusi:

Bioohutuse erinevad teemad;

Toksilised Gihendid mees ja nende mdju inimesele;
Keskkonnanduded ja ringmajandus vaiketootmises;

Mahe teemad sh mahetoitlustus;

Margistus;

Toiduohutusstandardid ja auditeerimised;

Enesekontrolliplaani koostamine ja auditeerimine mahlatootmises;
Enesekontrolliplaani detailne koostamine;

Koduk6o6gi tunnustamise tegevused ,,puust ja punaseks”;
Kogukonnakoogi tegevuste seadusandlusega kooskdlla viimine;
Jadtmemajandus;

Toostuslik komposteerimine;

Parasiidid sh sivitsi ka inimese parasiidid;

Mahlade ja mahlasegude valmistamine, pakendamine ja sailitamine;
Jookide (veinide) valmistamine;

Siidri valmistamine;

Liha- ja taimetoitude konserveerimine;

Autoglaavimise ohutus, standardid ja ndpunaited;

Kaaritamine ja hapendamine;

Marjakasvatus ja marjade sailitamine;

Eluslindude transportimine sh eluslindude import ja eksport;
Vutid ja vutimunad;
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e Toitlustamine kodumajutuses;

e Ulukiliha ja lihatoodete hligieen ja ohutus;

Suitsulihatoodete valmistamine, hiigieen ja ohutus;

Mitteloomne toit;

Tapahiigieen (vene keeles);

Tapatoa voi vaiketapamaja rajamine;

e Enesekehtestamine kvaliteedijuhile sh kuidas valtida kvaliteedijuhi lIabipdlemist.

Kokkuvote
Osalenute hinnangu kohaselt on Maaiilikooli koolituste puhul tegemist heade, huvitavate,
innustavate, informatiivsete, kompaktsete ja hasti llesse ehitatud koolitustega. Mitmed pakutud
koolitused on toimunud aastast-aastasse, kuid siiski on osalemise huvi suur. Oppejdud tiiendavad
jooksvalt ppematerjale ja uuendavad koolituse sisu. Sellel aastal pakuti nii uuendatud Ulesehitusega
kui ka taiesti uusi koolitusi. 98% koolitustel osalenutest on saanud uusi teadmisi (sain olulisel maaral
(56%); pigem sain (42%)).

Osalejatele meeldis, et dppematerjalid saadeti juba eelmisel paeval ning nendega oli vdimalik varem
tutvuda. Keskmiselt hinnati koolitused sujuvalt ja korrektselt korraldatuks. Koolitustel osales kokku
383 osalejat (298 erinevat isikut) 198-st erinevast ettevdttest. Koolitusriihmade keskmiseks
taituvuseks oli 43 osalejat. Kuigi igatsetakse ka kontaktdpet on veebikoolitusel osalenu jaoks vaga
oluline aja kokkuhoid.

Tagasisides tuntakse vaga palju tuntakse huvi pesukemikaalide kasutamise ja puhastamise
korraldamise kohta. Lisatakse, et koolitustel tihti seda teemat puudutatakse, aga liiga tldiselt ning
oodatakse rohkem praktilisi nduandeid sellel teemal. Enesekontrollisiisteemi loomine ja
parendamine on endiselt olulised teemad. Mainitakse ka audititeks valmistumist.

3.3 Toiduliidu korraldatud tdienduskoolitused

Toiduliit korraldas ja TJO Konsultatsioonid OU viis 2023. teisel poolaastal I4bi 3 toiduohutuse ja
kvaliteedijuhtimissiisteeme kasitlevat koolitust. Koolitused toimusid veebipdhisena.

Teise osapoole audiitorite koolitus (tarnijate auditeerimine)

Toimumise aeg: 07.09.2023

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Osavotjate arv: 18
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-07-09-23-veebis-tarnijate-auditeerimine/

Koolituse eesmargiks oli anda osalejatele selge ja praktiline (ilevaade, kuidas tarnijate auditeerimist
ette valmistada, auditeid labi viia, saadud tulemusi hinnata ja dokumenteerida. Koolituse viis labi
Tauno-Jussi Onoper.

Osavotjate tagasiside

Osales 18 inimest, kellest tagasisidevormi téitis 13 (72%). Uldhinnangu kohaselt olid osalejad koolituse
Ulesehituse, sisu, korralduse ja koolitajaga valdavalt taiesti rahul vi suuremas osas rahul.

Tagasisides toodi vilja, et oli vaga sisukas, ladus ja loogiline koolitus. Margiti, et meeldis koolitaja laiem
lahenemine auditile ning et koolituse kaigus tuli valja huvitavaid naiteid, millele téhelepanu p6orata ja
mida auditeeritavatelt kiisida. Samas oleks soovitud ka rohkem elulisi nditeid nt auditeerimiste ja naidis
kiisimustike kohta, mida kliendile saata. Negatiivsena toodi vilja, et koolitusmaterjali oleks tahtnud
natuke varem katte saada (koolitaja annab konspekti pdeva IGpus).
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Palun hinnake kuivord vastas koolitus Uldiselt Teie ootustele?

B 1 eciolerahul M 2 pigem eiole rahul [0 3 pigem olen rahul [l 4 suuremas osasra... [l 5 téiesti rahul
10

0

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Koolitaja (sh padevus, esinemisstiil)
veebilllekanne)

Joonis 40. Uldine hinnang ,Teise osapoole audiitorite koolitusele (tarnijate auditeerimine)” Vertikaalteljel
vastanute arv (n=13)

Vaid 23% vastanutest markisid, et said palju uusi teadmisi. Osalejad olid ilmselt juba piisavalt teemaga
kursis, mis on samuti positiivne. Samas aga markisid 12 vastajat, et saavad Opitut taielikult voi suurel
maaral oma igapdevattos kasutada.

Kuivord saite koolituse kéigus uusi teadmisi?

13 vastust
6
5 (38,5%)
4
4 (30,8%)
3(23,1%)
2
0 (0%) 1(7,7%)
0 ‘
1 2 3 4 5

Joonis 41. Hinnang ,, Teise osapoole audiitorite koolituse (tarnijate auditeerimine)” kdigus saadud teabe uudsusele.
Skaala: 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=13)

FSSC 22000 nouetele vastav toiduohutuse juhtimissiisteem
Toimumise aeg: 26.09.2023

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Osavotjate arv: 19
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-09-23-veebis-fssc-22000/

Koolituse eesmargiks oli anda osalejatele selge ja praktiline Gilevaade, mida tuleb teha FSSC 22000
nouetele vastava toiduohutuse juhtimissiisteemi vdljaarendamiseks oma organisatsioonis. Koolitusel
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said osalejad llevaate FSSC 22000 sertifitseerimisskeemi ja ISO 22000:2018 standardi muutunud
nouetest. Koolituse viis l1dabi Tauno-Jussi Onoper.

Osavotjate tagasiside

Osales 19 inimest, kellest tagasisidevormi taitis 14 (73,7%). Osalejad hindasid koolituse (lesehitust,
sisu, korraldust ja koolitajat valdavalt heaks vGi vdaga heaks. Margiti, et saadi korraga palju uut infot ja
et lektor andis sisuka Ulevaate teemadest, mis standardi versioon 6 puhul on muutunud ja lisandunud.
Taas tuli tagasisidest valja, et koolitaja raakis arusaadavalt ja selgelt ning oli hasti ettevalmistunud, kuid
koolituse konspekti oleks tahtnud koolituse alguses katte saada, siis oleks koolitust olnud tunduvalt
mugavam jalgida ja markmeid teha.

Palun hinnake kuivord vastas koolitus (ldiselt Teie ootustele?

B 1 eiolerahul M 2 pigem eiole rahul [ 3rahuldav [l 4 hea M 5 vdga hea

10

0

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Koolitaja (sh padevus, esinemisstiil)
veebilllekanne)

Joonis 42. Uldine hinnang ,,FSSC 22000 standardi koolitusele” Vertikaalteljel vastanute arv (n=14)

Selle koolituse puhul markis (ile 90% vastajatest, et said oluliselt uusi teadmisi. 64% vastas, et saavad
Opitut oma t66s taielikult kasutada.

Kuivord saite koolituse kaigus uusi teadmisi?
14 vastust

7 (50%)

6 (42,9%)

0 (0%) 0 (0%) 1(7.1%)

Joonis 43. Hinnang ,,FSSC 22000 standardi koolitusele” kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi
teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=14)
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IFS Food nduetele vastav toiduohutuse ja kvaliteedijuhtimissiisteem
Toimumise aeg: 31.10.2023

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Osavotjate arv: 20
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-31-10-2023-veebis-ifs-food/

Koolituse eesmargiks oli on anda osalejatele selge ja praktiline lilevaade, mida tuleb teha IFS Food
nduetele vastava toiduohutuse ja kvaliteedijuhtimissiisteemi valjaarendamiseks oma organisatsioonis.
Samuti said osalejad (ilevaade IFS Food standardi muutunud nduetest. Koolituse viis labi Tauno-Jussi
Onoper.

Osavotjate tagasiside

Osales 20 inimest, kellest tagasisidevormi taitis 15 (75%). Osalejad hindasid koolituse (lesehitust, sisu,
korraldust ja koolitajat valdavalt heaks voi vaga heaks, kuid oli ka rahulolematuid.

Sonalises tagasisides margiti, et saadi palju kasulikku infot, sai tekitada vérdlusmomente BRC
standardiga, anti head teadmised erinevate standardite ja nendevaheliste seoste kohta, oli palju uut
infot ja teiste tootmisettevotete ideid, kuidas mingeid olukordi lahendatud on. Tagasisides heideti ette
ka liigselt koolituse pShiteemast kdrvale kaldumist ning saab jareldada, et rahulolumatus oli tingitud
sellest, et koolitaja lasi ihel osalejal liigselt domineerida. Toodi vilja, et koolitaja on vaga tore, hea
suhtleja ning padev, kuid aeg-ajalt annab tunda, et tal puudub praktiline toiduohutustaust.

Palun hinnake kuivord vastas koolitus (ldiselt Teie ootustele?

Bl 1eciolerahul [l 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav [ 4 hea [ 5vigahea
10
5
0 |
Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Koolitaja (sh padevus, esinemisstiil)

veebililekanne)

Joonis 44. Uldine hinnang ,,IFS Food standardi koolitusele” Vertikaalteljel vastanute arv (n=15)

Selle koolituse puhul markis ligi 47% vastajatest, et said palju uusi teadmisi. 27% vastas, et saavad Gpitut
oma to0s tdielikult kasutada ning suurem osas (40%) vastas, et pigem saab kasutada. Seega domineeris
hinnang 4, skaalal 1 — ei ole t66s kasutatavad, 5 — on taielikult t66s kasutada.
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Kuivdrd saite koolituse kdigus uusi teadmisi?

15 vastust
8
7 (46,7%)
6
5 (33,3%)
4
3 (20%)
2
0 (0%) 0 (0%)

0 | |

1 2

Joonis 45. Hinnang ,,IFS standardi koolitusele “ kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi teadmisi,
5 —sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=15)

Kokkuvote

Toiduliidu korraldatavad koolitused tegelevad ettevotte kvaliteedijuhtimissiisteemide erinevate
aspektidega. Koolituste ja koolitajatega olid osalenud Uldiselt vaga rahul. Teema detailirohkuse ning
koolituste Ulesehituse tottu saab kahjuks vGtta kuni 20 osalejat. Koolitusi hinnati vdga heaks ja
kasulikuks, koolitajaid professionaalseteks.

Jatkutegevused: Soov saada toiduohutuse ja kvaliteedijuhtimissiisteemide koolitusi jookseb labi
erinevate stindmuste tagasisidest. Naiteks kiisitakse ikka BRC, IFS, FSSC koolitust, kus vorreldakse
erinevaid standardeid, koolitus tarnijate hindamiseks soéltuvalt sellest milline sertifikaat on
ettevottes, valideerimise ja verifitseerimise koolitust jms. Margiti ka lldisemalt toidut6dstuse
juhtimise, planeerimise ja kvaliteedi tagamisega seotud koolituste vajadust. Kindlasti on need
olulised teemad ka edaspidi. Toiduohutuse juhtimisstisteemide standardite osas vOiks kaaluda eraldi
koolitusi alustajatele ja edasijdudnutele. Naiteks sooviti BRC standardi lildine tutvustus ettevotetele,
kellel seda pole.
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4. Viljaantud teabematerjalid 2023 Il poolaasta
4.1 Tapale suunatavate loomade ja lindude puhtus

Maht: 86 |k

ISBN 978-9916-719-46-6 (pdf)

Viljaandja Eesti Maalilikool

Autorid: Terje Elias, Mati Roasto

Avaldatud elektrooniliselt
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-

ohutus/

TAPALE SUUNATAVATE LOOMADE
JA LINDUDE PUHTUS

Terje Elias, Mati Roasto

https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2023/12/Tapale suunatavate
loomade ja lindude puhtus veebi.pdf

Kasiraamatus esitatakse Eestis kasutatavad tapaloomade ja -lindude puhtusklassid ning tuuakse vilja
erinevaid meetmeid, millega tagada loomade puhtus farmis, transpordil ja tapamajas. Antakse
Glevaade teguritest, miks on oluline, et tapmisele suunatud loomad ja linnud oleksid puhtad ning
millised ohud kaasnevad mustade loomade ja lindude tapmisega. Kasiraamatusse on lisatud erineva
puhtusastmega loomade pilte, et naitlikustada loomade puhtuse hindamise p&himdétteid. Valja on
toodud ka nduded erinevatest digusaktidest.

4.2 Toidu margistuse loetavuse ja teksti paigutuse hea tava

Maht: 75 Ik

ISBN 978-9916-4-2221-2 (pdf) TOIDU MARGISTUSE
Viljaandja Eesti Toiduainet6ostuse Liit 3 LOETAVUSE JA
Autorid: Ekspertide t66riihm ' TEKSTI PAIGUTUSE

https://toiduteave.ee/margistamine/wp-
content/uploads/2023/12/Toidu-margistuse-
loetavuse-ja-teksti-paigutuse-hea-tava-

2023.pdf

Avaldatud elektrooniliselt 4 : HEA TAVA

Hea tava on vidlja tootatud koostoos pakendidisainerite ja toidutddstuse esindajatega, et anda
margistuse koostajale ja kujundajale soovitusi hasti ndahtava ja loetava margistuse loomiseks.
Praktilised soovitused on mdeldud eelkdige toiduettevotetele, kes tegelevad miiligipakendis toidu
margistamise, pakendimaterjalide valiku ning disainiga, samuti pakendidisaineritele, kes aitavad
ettevotetel pakendeid valja tootada ja kujundada. Heas tavas kasitletakse loetavust mdjutavaid
tegureid, eeskatt teabe asukoha, selle paigutuse ja esitusviisi, tlpograafia ning pakendite ja
trikitehnikaga seonduvat. Koostamisel on arvesse voetud 2022. aastal Maaeluministeeriumi
valitsemisalas toimunud teenusedisaini arenguprogrammi tulemusi. Materjali on koostanud,
kujundanud ja visualiseerinud Koor OU koosté6s Regionaal- ja P8llumajandusministeeriumi ning
P&llumajandus- ja Toiduametiga.
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4.3 Teabelehed toiduohutuse tagamise pohialustest

Kaksteist votet toiduohutuskultuuri
toetamiseks

Maht: 1 Ik

Viljaandja Eesti Maalilikool

Autor: Katrin Laikoja

Avaldatud elektrooniliselt:
https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2023/12/Toiduohutuskultuur
i_toetamine 2023.pdf

Toiduohutuskultuuri all moistetakse (ihiseid jagatud vaartusi, uskumusi ja norme, mis mdjutavad
tootajate motteviisi ja kditumist toiduohutuse osas ldbi kogu organisatsiooni, igal tasandil (GFSI, 2018).
Teabelehel tuuakse vélja 12 votet positiivse toiduohutuskultuuri loomiseks ja toetamiseks.

Allergeeniohje toidu valmistamisel
miuiligiks

Maht: 1 Ik

Viljaandja Eesti Maalilikool

Autori: Katrin Laikoja

Avaldatud elektrooniliselt:
https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2023/12/Allergeeniohje toid
u_valmistamisel myygiks 2023.pdf

Tundlikul inimesel vGib iga toiduaine pohjustada allergilist reaktsiooni, kuid on 14 allergiat ja talumatust
poOhjustavat toiduainet voi -toodet, millele tuleb erilist tdhelepanu poodrata ja millest tuleb tarbijat
teavitada. Teabelehes nimetatakse need 14 allergeeni ning antakse lihtsad soovitused allergeeniohjeks
ning soovimatute allergiajuhtumite arahoidmiseks.

Kasvamiseks vajavad mikroorganismid
sobivat temperatuuri RN
Maht: 1 k @
Viljaandja Eesti Maaldilikool &=
Autor: Katrin Laikoja (=}
Avaldatud elektrooniliselt: —

OHTLIK ALA | -)
3 3
o
i
»
S {

= 6
https://toiduteave.ee/wp- S =
content/uploads/2023/12/Kasvamiseks- ‘-’43"

vajavad-mikroorganismid-sobivat- Dl

temperatuuri 2023.pdf "mv % |

Teabelehele on koondatud visualiseeritud teave mikroorganismide ellujadmiseks, kasvuks ja
havitamiseks vajaliku temperatuuri kohta.
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4.4 Nouded toitu kaitlevale mikroettevottele

Maht: 28 Ik

ISBN 978-9916-4-2226-7 (pdf)
Vidljaandja Eesti Toiduainetdostuse Liit
Autorid: Kairi Ringo, Katrin Laikoja
Avaldatud elektrooniliselt

toitu kaitlevale
mikroettevottele

Juhendis kasitletakse toidukaitlemise ettevdtteid, kus peab jargima maaruse (EU) 852/2004 Il lisas
kehtestatud hiigieeninduded. Juhendis on kesksel kohal Maaeluministri 25.02.2021 maaruses nr 21
,Ettevotte ehituse, projektlahenduse ja seadmete hiigieeninduded toidu vaikesemahulisel
kaitlemisel” esitatud mikroettevotte ehituse, projektlahenduse ja seadmete hiigieeninduded, mis
lubavad erisusi Uldistest hiigieeninGuetest.

4.5 Uuendtoit

Maht: 71k UUENDTOIT
Viljaandja Eesti PGllumajandus- S

Kaubanduskoda

Autor: EPKK  koost6é6s  Regionaal- ja
P&llumajandusministeeriumiga

Avaldatud elektrooniliselt
https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2023/12/Uuendtoit-
teabematerjal 2023.pdf

Tutvustatakse uuendtoidu valdkonda. Selgitatakse mis on uuendtoit ja kuidas kadib selle lubamine
Euroopa Liidu turule. Antakse pdhjalik ilevaade erinevatest uuendtoiduga seotud teabeallikatest.
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5. Veebiseminarid/loengud 2023 Il poolaasta
Avaldatud on 5 uut videoloengut ja 3 seminari salvestust.

Oktoobris salvestati 3 veebiseminari Eesti PGllumajanduse Aastandituse raames.
11.10 veebiseminar: Kuidas kujunevad toidu hinnad?

12.10 veebiseminar: Kas toiduraiskamine on uue ajastu mood?

12.10 veebiseminar: Kes katab meie toidulaua kriisiajal?

Novembris 2023. a salvestatud videoloengus radgib Eesti Maadilikooli toiduhiigieeni ja rahvatervise
professor Mati Roasto teemal ,Salmonella (liha)patogeenina“.
https://youtu.be/Qi5u2Re1ZEo?si=wbgLKdP7vilHOLDb

Detsembris 2023 salvestatud videoloengus tutvustab Eesti Maalilikooli lektor Katrin Laikoja
toiduohutuskultuuri olemust ning véimalusi selle kujundamiseks ja hindamiseks.
https://youtu.be/NfAP51juQRA?si=GoZXc60SBpzxhgAA

Eesti Maallikooli biomeditsiini ja toiduhligieeni Oppetooli toiduhiigieeni ja -ohutuse (iksuse
kaasprofessor Terje Elias (PhD) réaagib oma videoloengus nitraatidest ja nitrititest koogiviljades. Teemat
palju uurinud teadlane selgitab, millest séltub see, kui palju neid aineid koogiviljades ja mahlades
sisaldub ning mida saame teha sisalduse vahendamiseks. Loeng on salvestatud 2023. aasta detsembris.
https://youtu.be/s1VRHbO Sy0?si=i6cJldaakxHr912q

Riigi Laboriuuringute ja Riskihindamise Keskuse (LABRIS) riskihindamise osakonna juhtivspetsialist JUri
Ruut raagib videoloengus gliikoalkaloidide sisaldusest kartulis ning selle vahendamise vdimalustest.
Samuti tutvustab ta LABRISes labiviidud kartulites sisalduvate gliikoalkaloidide saadavuse hindamise
tulemusi.

https://www.youtube.com/watch?v=B6sJdQHI og

Tervise Arengu Instituudi toitumise- ja lilkkumise osakonna vanemspetsialist Hanna Alajée raagib
videoloengus miks toidu koostise parandamine on oluline ning millised on Eestis seni tehtud sammud
ja tulevikus planeeritavad tegevused. Ta radgib ka toidu koostise pakendipOhise kaardistamise
tulemustest.

https://www.youtube.com/watch?v=83rirQGyHq4
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